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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2020/C 319/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,UJFEHERTOI MEGGY”
Nr UE: PGI-HU-02411 - 15.2.2018
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy
,Ujfehértéi meggy”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wegry
3. Opis produktu rolnego lub Srodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, Swieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

Do produkgji wisni ,Ujfehértéi meggy” objetej chronionym oznaczeniem geograficznym mozna wykorzysta¢ owoce
przeznaczone do spozycia w stanie $wiezym lub przetworzenia nalezgce do wymienionych ponizej odmian Prunus
cerasus L. wyselekcjonowanych w osrodku badan naukowych w Ujfehérté: Ujfehértéi fiirtos, Kantorjanosi 3, Debreceni
bétermd, Eva oraz Petri.

Wisnia ChOG ,Ujfehértéi meggy” odznacza sig nastepujacymi cechami jakosci:

— skorka: zawsze blyszczaca, barwy od ciemnoczerwonej po bordows,

— migzsz: zwarty, Srednio barwigcy, z wyjatkiem odmiany Debreceni bStermd,

— smak: pozbawiony goryczki, harmonijnie stodko-kwasny; odmiany Kantorjdnosi 3 i Eva sa nieco bardziej kwasne,
— zawarto$¢ cukru: co najmniej 14 ° w skali Brixa,

— stosunek stodyczy do kwasowosci: 8-20,

— kwasowo$¢ miareczkowa: 0,6-1,5 %,

— minimalna $rednica owocu: 19 mm.

Zbiér owocow przeznaczonych do spozycia w stanie $wiezym odbywa sie, gdy owoce sa w 80-90 % dojrzale. Zbioru
owocow przeznaczonych do przetworzenia dokonuje si¢, gdy owoce sa w pelni dojrzale, tj. gdy wszystkie owoce
w koronie drzewa mozna z fatwoscig oddzieli¢ od szyputki.

W przypadku sprzedazy w celu spozycia w stanie $wiezym owoc ma nastgpujace cechy charakterystyczne: jest w nie-
naruszonym stanie i bez uszkodzen, ma szypulke, jest czysty i wyraznie pozbawiony ciat obcych, zdrowy oraz wolny
od plesni, szkodnikéw czy pestycydéw. Owoce sprzedawane w celu przetworzenia nie muszg posiadaé szyputki.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgeego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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3.4. Poszczegélne etapy produkcji, ktre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji wisni ,Ujfehértéi meggy” musza odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym
okre$lonym w pkt 4.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Produkt sprzedawany jest w opakowaniu wykonanym z drewna, kartonu, tworzywa sztucznego lub przepuszczalnej
folii polimerowej w pojemnos$ciach wagowych od 250 g do 10 kg. Moze by¢ sprzedawany luzem do celéw przetwa-
rzania przemystowego lub bezposrednio konsumentom. Opakowanie gwarantuje, Ze owoc zachowuje swoje wiasci-
wosci i pozostaje w stanie nienaruszonym.

Produkt mozna przechowywa¢ w warunkach chlodniczych, pod warunkiem ze temperatura nie spada ponizej 2 °C,
a wilgotnos¢ wzgledna nie przekracza 80 %; aby zachowaé $wiezos¢ wisni ,Ujfehértéi meggy”, owoce mozna prze-
chowywa¢ w warunkach chlodniczych przez okres nie dtuzszy niz trzy tygodnie.

W celu zapewnienia, aby owoce zachowaly $wiezo§¢ i pozosta}y w stanie nienaruszonym, oraz w celu zapobiezenia
pogorszeniu ich jakosci, pakowanie wisni ,Ujfehértéi meggy” musi odbywac si¢ na obszarze geograficznym okreslo-
nym w pkt 4, poniewaz wielokrotne przesypywanie i przewozenie moze uszkodzi¢ skorke, co moze prowadzi¢ do
gnicia owocu i sprawi, ze stanie si¢ on niezdatny do sprzedazy.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Oznaczenie geograficzne mozna stosowaé wylacznie w odniesieniu do wisni pochodzacych z obszaru administracyj-
nego wymienionych ponizej gmin komitatu Szabolcs-Szatmar-Bereg i uprawianych na tym obszarze:

Erpatak, Geszteréd, Kdlmanhaza, Nagykall6, Nyiregyhdza-Bdlinbokor, Nyiregyhdza-Butyka, Nyfregyhdza-Csdszarszal-
lds, Nyiregyhdza-Ldszlétanya, Nyiregyhdza-Ujsortanya oraz Ujfehérto.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwigzek wisni ,Ujfehértéi meggy” z obszarem geograficznym sprowadza si¢ do jakosci, ktérej kluczowe elementy
przedstawiono ponizej.

Czynniki naturalne

Obszar geograficzny znajduje si¢ w $rodkowej czesci regionu Nyirség w komitacie Szabolcs-Szatmadr-Bereg. Wisnie
uprawia si¢ na wzgoérzach, ktére wznoszg si¢ 20-50 m nad obszarem zalewowym rzeki Cisy.

Roczne opady w $rodkowym regionie Nyirség wynosza 570-590 mm, lecz na niektérych obszarach moga wynosi¢
od 550 do 600 mm. Ilo§¢ opadow w sezonie Wegetacy]nym wynosi ok. 420 mm, z czego 65-78 mm przypada na
czerwiec, co sprzyja uprawie wisni ,Ujfehértéi meggy”. Srednia roczna temperatura wynosi 9,3-9,9 °C. Ostatnie dni,
w ktorych temperatura spada ponizej 0 °C, przypadaja na Srodek kwietnia. Najcieplejszym miesigcem jest lipiec, w kto-
rym temperatury wynosza 20,2-20,7 °C — temperatura ta jest o 1-2 °C nizsza niz na innych obszarach Wielkiej
Niziny Wegierskiej. Na odno$nym obszarze geograficznym letnie upaly sa mniejsze niz w innych czesciach Wielkiej
Niziny Wc;gierskiej poniewaz nawet latem mozna zaobserwowac znaczne spadki temperatury noca. Poczatek wiosny
ma miejsce péZniej niz w otaczajacych regionach, dzigki czemu kwiaty wisni zwykle nie zostajg uszkodzone w wyniku
wiosennych przymrozkéw. W okresie wegetacyjnym wisni ,Ujfehértéi meggy” na obszarze geograficznym zwykle
wystepuja duze wahania temperatury migdzy dniem a nocg. Bardzo ciepla pogoda wystepuje na tym obszarze dopiero
w drugiej polowie lipca, lecz zbidr wisni ma miejsce wezesniej. Roczne nastonecznienie wynosi 1 950-2 030 godzin,
z czego 760-800 przypada w okresie letnim.

Roczne opady w regionie Nyirség wynosza 550-600 mm. W okresie wegetacyjnym wisni ,Ujfehért6i meggy” pogoda
jest zwykle bardziej deszczowa — najwigksze opady mozna zaobserwowaé pdzna wiosna i wezesnym latem.

Dominujgcym typem gleby na wyznaczonym obszarze geograficznym jest gleba piaszczysta bogata w préchnice na
skalnym podlozu typu piaskowca. Gleby tego typu charakteryzuje zawarto$¢ prochnicy powyzej 1 % oraz wierzchnia
warstwa gleby o grubosci ok. 40 cm. Gleba ta wykazuje duza pojemnos¢ wodng i przenikalnosé, jest napowietrzona
i nie wysycha zbyt szybko, a jej zyzno$¢ jest wystarczajaca do zapewnienia obfitych zbioréw. Wzrost zawartosci
azotu w glebie pozwala znacznie zwigkszy¢ zbiory. Oprocz wspomnianej juz gleby na obszarze wystepuja réwniez
wicksze lub mniejsze polacie gleb brunatnoziemnych i rdzawoziemnych, w ktérych zawartos¢ préchnicy wynosi
1-1,5 %. Whasciwosci gleby pod katem gospodarki wodnej sa korzystne, poniewaz umiarkowana przenikalnos¢ taczy
sie z duza pojemnosciag wodng. Kolejnymi sprzyjajacymi czynnikami sg napowietrzenie i zyzno$¢ gleby. Jak wynika
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z poréwnania wymogéw produkcyjnych dotyczacych wisni ,Ujfehértéi meggy” z charakterystyka wyznaczonego
obszaru geograficznego — szczg$liwym zbiegiem okolicznosci okazuja si¢ one catkowicie sobie odpowiadaé — totez
nie przypadkiem to wlasnie tutaj w drugiej potowie XVII w. rozpoczgto produkc ¢ wisni i stad wlasnie wywodzi si¢
odmiana ,Ujfehértdi fiirtos”; nie jest tez przypadkiem, ze wigkszos¢ zbioréw wisni w catym komitacie Szabolcs-Szat-
maér-Bereg pochodzi z przedm1otowego obszaru.

Czynnik ludzki

Lokalna uprawa selektywna

Odmiany wi$ni dajace duze zbiory — znane lokalnie pod nazwg ,Fehértéi csiingds Pandy” lub ,Fehértdi fiirtos Pandy” —
rozpowszechnily si¢ w Ujfehért6 i okolicach przed pierwszg potowa XX w. W procesie lokalnej uprawy selektywnej,
ktéra rozpoczela si¢ w osrodku badari naukowych w Ujfehérté w latach 60. XX w. pod kierownictwem dr. Ferenca
Peths, w Ujfehérté zebrano klony wisni samozapyla acych sig, dajacych liczne, wysokiej jakoSci owoce, od ktérych
z fatwoscig mozna oddzieli¢ szypulke. Klon wisni wykazujgcy najlepsze wiasciwosci, testowany z oznaczeniem P2,
zostat wyodrebniony i sklasyfikowany jako wstepnie uznana przez pafistwo odmiana ,Ujfehértéi fiirtos” w 1970 r.
Lokalng uprawg selektywng rozszerzono, wlaczajac sqs1edr11e gminy w regionie. Pochodzqce z nich odmiany réwniez
poddano badaniom w Ujfehérto, a najlepsze z nich réwniez zostaty uznane przez panistwo (Debreceni bétermé, Kan-
torjanosi 3, Petri i Eva).

Specjalna kultura uprawy

Odmiany wisni ,Ujfehért6i meggy” wytwarzaja zwisajace korony, ktére wykazuja tendencje do utraty gestosci w czgsci
szczytowej, w zwiazku z czym wymagaja regularnego przycinania kazdego roku. Aby zapewni¢ réwnomierng ekspo-
zycje korony na stonice, doklada si¢ wszelkich staran, by podczas przycinania nadawac koronie ksztalt stozkowy lub
zblizony do stozka.

Podczas selekcji pedéw w procesie ksztaltowania korony z galezi bocznych usuwa si¢ zwisajace pedy poprzeczne
wyrastajace z gléwnej osi galezi, zostawiajac kikuty o dlugosci 1-2 cm, nie pozostawiajac kikutéw pozwalajacych na
rozwinigcie si¢ pedow zwisajacych. Po selekcji pedy pozostate na galeziach bocznych powinny ukladaé sie w ksztalt
rybiego szkieletu. Podobng metodg przycinania stosuje si¢ w przypadku drzew owocowych. W przypadku otwartych
koron drzew, z ktérych zbiér dokonywany jest metoda mechaniczng, ksztalt stozkowy nadaje si¢ réwniez galeziom
bocznym.

Specyficzny charakter

Wisnia ,Ujfehért6i meggy” jest pozbawiona goryczki, jej skorka ma barwe bordows lub ciemnoczerwong, ma whasci-
wosci barw1qce (z wyjatkiem odmiany Debreceni b6termd) oraz przyjemnie stodko- kwasny (w przypadku owocoéw
odmian Ujfehértoi fiirtGs, Debreceni bétermé i Petri) lub lekko kwasny (w przypadku owocéw odmian Kéntorjanosi
3 i Eva) smak.

Owoce zawdzigczaja swoje szczeg6lne whasciwosci warunkom glebowo-klimatycznym obszaru geograficznego oraz
wiedzy ludzkiej (selekcja odmian oraz specjalna kultura uprawy) zwigzanym z Ujfehérto.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Obszar geograficzny charakteryzu]e si¢ stosunkowo wysokim nastonecznieniem (950-1 030 godzin), ktére nadaje
wisniom ,Ujfehért6i meggy” ich charakterystyczny bordowy lub ciemnoczerwony kolor.

Stosunek miedzy duzymi wahaniami temperatur w dziefl i w nocy a zawartoscig cukru w owocach mozna zobrazo-
wac przy pomocy regresji liniowej. Z uwagi na fakt, Ze w okresie wegetacyjnym na obszarze geograficznym wystepuja
znaczne réznice temperatur miedzy dniem a nocy, wisnia ,Ujfehértéi meggy” ma wysoka zawarto$¢ cukru (co naj-
mniej 14 ° w skali Brixa), co nadaje jej przyjemnie stodko-kwasny lub lekko kwasny smak.

Dzigki poie}czeniu bardziej obfitych opadéw wystepujacych na obszarze geograficznym w okresie wegetacyjnym oraz
duzej pojemnosci wodnej $rednio zbitych prochniczych gleb plaszczystych owoce charakteryzujq si¢ niska zawartos-
cig kwasu (kwasowos¢ mlareczkowa wynosi 0,6-1,5 %), co nadaje wisniom ,Ujfehértéi meggy” ich charakterystyczny,
przyjemnie stodko-kwasny lub lekko kwasny smak.

Specjalna metoda uprawy polegajaca na przycinaniu korony wisni ,Ujfehértéi meggy” w ksztaltt stozka zapewnia
dobra ekspozycje owocéw na stonice na etapie ich dojrzewania, dzigki czemu przybieraja one barwe bordowa lub
ciemnoczerwong oraz nabieraja stodko-kwasnego lub lekko kwasnego smaku.

Pierwsza odmiang wyselekcj onowang w o$rodku badan naukowych w Ujfehért6 byta ,Ujfehértoi fiirtos”, ktorej owoce
znane s3 pod nazwa ,Ujfehért6i” zaréwno w kra)u jak i za granicg. Pozosta}e wyselekcjonowane odmlany (Debrecem
bétermd, Petri, Kantorjanosi 3 oraz Eva) sa réwniez zwigzane z obszarem Ujfehérté, dlatego tez ich owoce takze staly
si¢ znane pod zbiorcza nazwg ,Ujfehért6i meggy”.
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0d 2008 r. w Ujfehérté co roku odbywa sig festiwal promujacy wisnie ,,U)'fehért(')i meggy”. Podczas konkursow kuli-
narnych organizowanych w ramach festiwalu przygotowuje si¢ z wisni ,Ujfehért6i meggy” ciasta z wisniami, strudle
oraz inne dania.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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