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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktéra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie system6w jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywcezych

(2022/C 219/03)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA
POCHODZENIA/CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»Carne Arouquesa’
Nr UE: PDO-PT-0235-AMO1 - 24.4.2019
ChNP (X) ChOG ()

1.  Grupa skladajaca wniosek i majgca uzasadniony interes
ANCRA - Associagdo Nacional dos Criadores da Raga Arouquesa

Krajowe Stowarzyszenie Hodowcéw Arouquesa, ANCRA (Associagdo Nacional dos Criadores da Raga Arouquesa) jest
stowarzyszeniem producentéw ,Carne Arouquesa”. Jest to grupa uznana przez rzad Republiki Portugalskiej i jest tak
okreslona w bazie danych Komisji Europejskiej DOOR.

Adres: Mercado Municipal, Apartado 12 - 4694-909 Cinfaes
Pafistwo: Portugalia

Tel. +351 255562197

E-mail: ancra@hotmail.com

ADRES URL: http://www.ancra.pt/

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie
Portugalia

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.


mailto:ancra@hotmail.com
http://www.ancra.pt/
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3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

5.1.

Nazwa produktu
Opis produktu
Obszar geograficzny

Dowdd pochodzenia

O

d

Metoda produkcji
O  Zwigzek
Etykietowanie

Inne (definicja administracyjna obszaru geograficznego, prezentacja do sprzedazy, srodki kontroli).

Rodzaj zmian

O  Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujgca si¢ do uznania
za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczng zgod-
nie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

Zmiany
Opis produktu

1. Zmiana

Zmiana 1:

Wezesniejsze brzmienie: ,Chlodzone migso bydtla rasy Arouquesa [...]”
Nowe brzmienie: ,»Carne Arouquesa« jest migsem bydfa rasy Arouquesa [...]”

Skresla si¢ stowo ,chlodzone”, poniewaz celem jest umozliwienie zamrazania w przysztosci.

2.  Zmiana

Zmiana 2:

Wezesniejsze brzmienie:

,Cielecina: masa tuszy — 70-135 kg”

,Mloda wolowina: masa tuszy — 135-230 kg”
,Krowa: masa tuszy — co najmniej 150 kg”
,Mlody wol: masa tuszy — co najmniej 150 kg”
Nowe brzmienie: (skreslono)

Skreslono odniesienia do masy tuszy kategorii wiekowych, gdyz, jak stwierdzono w rozporzadzeniu Rady (WE)
nr 700/2007 z dnia 11 czerwca 2007 r., ,waga zwierzat przy uboju wydaje si¢ nie mie¢ tak duzego znaczenia” przy
okreslaniu szczegdlnych cech migsa.

3. Zmiana
Zmiana 3:

Uproszczenie opisu konsystencji miesa (opisu produktu).
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Wezesniejsze brzmienie:

,Konsystencja — cielecina musi mie¢ zwartg konsystencje, tak samo jak mloda wotowina, mlody wét i krowa; we
wszystkich klasach migso musi by¢ lekko wilgotne, aby wykazaé jego soczysto$é. W przypadku mlodej wotowiny,
mlodego wola i krowy nie moze wystepowaé nadmierna ilo§¢ ttuszczu §rédmig$niowego”.

»2Aromat i smak — wszystkie klasy musza mie¢ swoisty aromat i smak, ktéry $wiadczy o hodowaniu zwierzat na natu-
ralnej paszy. Nie beda dozwolone zadne nietypowe, wyrazne lub nieprzyjemne smaki lub zapachy”.

Nowe brzmienie:
»Carne Arouquesa« charakteryzuje si¢ zwartg konsystencja i lekka wilgotnoscia, ktdre $wiadczg o jego soczystosci”.

Uproszczono opis whasciwosci organoleptycznych, aby utatwi¢ stosowne kontrole.

4. Zmiana

Zmiana 4:

Wezesniejsze brzmienie:

,Krowa — [...] Zakres wiekowy — od 2 do 4 lat [...]"”

,Milody wot - [...] Zakres wiekowy —od 2 do 5 lat [...]”

Nowe brzmienie:

,Wotowina z kréw pochodzi od samic w wieku ponad 24 miesiecy [...]"

~Wolowina z mlodych woléw pochodzi od wykastrowanych samcéw w wieku ponad 24 miesiecy [...]"”

Usunigto gbrna granice wiekowg w przypadku kategorii wiekowych ,kréw” i ,mlodych woléw”, co umozliwi uwz-
glednienie nowych preferencji rynku, na ktérym ro$nie popyt na migso starszych zwierzat do celéw przyrzadzania
specjalnych dan, gdyz migso takich zwierzat jest bardziej zwarte i nieco tlustsze i charakteryzuje si¢ bardziej migsnym
smakiem. Usunigcie gornej granicy wieku nie wplywa na specyfike produktu, gdyz dokonano usprawnien genetycz-
nych, ktére pomogly podnies¢ jako$¢ tusz starszych zwierzat, zapewniajac w ten sposéb jednolitg jako$¢ produktu
niezaleznie od wieku zwierzecia.

5. Zmiana

Zmiana 5:

Wezesniejsze brzmienie:

,Cielecina — [...] Zakres wiekowy — od momentu odsadzenia (5-7 miesigcy) do 9 miesigcy [...]”
Nowe brzmienie:

,Cielecina pochodzi od odsadzonych samcéw i samic cielat ponizej 9. miesigca zycia [...]”

W specyfikacji dostosowano gérng granice wiekowa w przypadku kategorii ,cieleciny”.

6. Zmiana

Zmiana 6:

Wezesniejsze brzmienie:

,Mloda wolowina — [...] Zakres wiekowy — od 9 miesigcy do 2 lat [...]”
Nowe brzmienie:

,Wolowina roczniakéw pochodzi od samcéw i samic powyzej 8. miesigca zycia lecz ponizej 12. miesigca zycia [...]”

~Wolowina mlodego bydla pochodzi od samcéw i samic powyzej 12. miesigca zycia lecz ponizej 24. miesigca zycia

[T

Zgodnie z zalgcznikiem VII do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grud-
nia 2013 r. wprowadzono kategorie wiekowg ,roczniak” (wczesniej ujeta w kategorii wiekowej ,mloda wolowina”),
aby konsument otrzymywat dokladniejsze informagje.
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7.  Zmiana

Zmiana 7:

Wezesniejsze brzmienie:

,Mlody woét — wykastrowane samce [...]”

Nowe brzmienie:

,Wotowina mtodych woléw pochodzi od wykastrowanych samcéw [...]”
,Wolowina bykéw pochodzi od niewykastrowanych samcow [...]”

Zgodnie z zalgcznikiem I do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1165/2008 z dnia 19 listopada
2008 r. wprowadzono kategori¢ wiekowg ,byk” (wczesniej ujeta w kategorii wiekowej ,mlody wél”), aby konsument
otrzymywal dokladniejsze informacje.

8. Zmiana

W przypadku tego produktu akceptuje si¢ cztery rézne specyfikacje: cielecina, mtoda wolowina, mlody wél i krowa,
zgodnie z przedstawionymi ponizej zasadami”.

,Cielecina — mlode zwierzeta, ktére w momencie uboju charakteryzuja si¢ nastepujaca specyfikacja: Zakres wiekowy —
od momentu odsadzenia (5—7 miesiecy) do 9 miesigcy [...]”

,Mloda wolowina — mlode woly i dziewicze jatéwki, ktére w momencie uboju charakteryzujg si¢ nastepujaca specyfi-
kacja: Zakres wiekowy — od 9 miesiecy do 2 lat [...]"

,Krowa — krowy, dziewicze lub nie, ktére w momencie uboju charakteryzuja si¢ nast¢pujacg specyfikacja: Zakres wie-
kowy —od 2 do 4 lat [...]"”

,Mlody wot — wykastrowane samce, ktére w momencie uboju charakteryzuja si¢ nastepujaca specyfikacja: Zakres wie-
kowy —od 2 do 5 lat [...]”

,Przyjmuje si¢ wspdlnotowa skale klasyfikacji tusz zgodnie z rozporzadzeniem (EWG) nr 1026/91. Do certyfikacji
akceptuje si¢ nastepujace klasy: cielecina — klasy U, R, O, P; mtoda wolowina - klasy S, E, U, R, O; krowa — klasy E, U,
R, O; mlody wot - klasy E, U, R, O, P”.

,Kolor — cielecina musi by¢ bladorézowa lub jasnorézowa z réwno rozlozonym bialym tluszczem, a migsieft musi
by¢ drobnoziarnisty. Mloda wolowina musi by¢ mie¢ barwe ré6Zowa do jasnoczerwonej z ttuszczem barwy bialej do
kremowej. Mlody wot i krowa muszg by¢ barwy czerwonej do glebokiej czerwieni z zéttawym tluszczem”.

Nowe brzmienie:

»Carne Arouquesa« moze by¢ cielgcing lub wolowing roczniakéw, mlodego bydta, mlodych wotéw, bykéw lub kréw,
zgodnie z okre$lonymi ponizej zasadami”.

,Cielecina pochodzi od odsadzonych samcéw i samic cielat ponizej 10. miesigca Zycia o tuszach nalezacych do klasy
uformowania U, R, O lub P. Cielgcina musi by¢ blador6zowa lub jasnorézowa z réwno rozlozonym bialym tlusz-
czem, a migsien musi by¢ drobnoziarnisty”.

,Wolowina roczniakéw pochodzi od samcéw i samic powyzej 10. miesigca Zycia lecz ponizej 12. miesigca zycia,
o tuszach nalezacych do klasy uformowania S, E, U, R lub O. Wolowina roczniakéw musi mie¢ barwe r6zowa do jas-
noczerwonej z thuszczem barwy bialej do kremowej”.

,Wolowina mlodego bydla pochodzi od samcéw i samic powyzej 12. miesigca zycia lecz ponizej 24. miesigca zycia,
o tuszach nalezacych do klasy uformowania S, E, U, R lub O. Wolowina mlodego bydla musi mie¢ barwe r6zowa do
jasnoczerwonej z thuszczem barwy bialej do kremowe;j”.

,Wolowina kréw pochodzi od samic powyzej 24. miesigca zycia o tuszach nalezacych do klasy uformowania E, U,
R lub O. Wolowina kréw musi by¢ barwy czerwonej do glebokiej czerwieni z zéttawym tluszczem”.

,Wolowina mlodych woléw pochodzi od wykastrowanych samcéw powyzej 24. miesigca zycia o tuszach nalezacych
do klasy uformowania E, U, R, O lub P. Wolowina mlodych woléw musi by¢ barwy czerwonej do glebokiej czerwieni
z Z0Mtawym tluszczem”.

,Wolowina bykéw pochodzi od niewykastrowanych samcéw powyzej 24. miesigca Zycia o tuszach nalezacych do
klasy uformowania E, U, R, O lub P. Wolowina bykéw musi by¢ barwy czerwonej do glebokiej czerwieni z z6ttawym
tluszczem”.

Poprawiono opis produktu, aby ulatwi¢ identyfikacje cech charakterystycznych poszczegdlnych kategorii.
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9. Zmiana
Zmiana 9:
Wezesniejsze brzmienie:

,Tusze klasy 4 moga by¢ poddane certyfikacji wylacznie wowczas, gdy sg przeznaczone do rozbioru. Tusze klasy 5 sg
wylaczone”.

Nowe brzmienie: (skreslono)

Skreslono odniesienia do klas thuszczu. Zmiana ta ma na celu odpowiedzenie na nowe tendencje i preferencje konsu-
mentéw, z uwzglednieniem obecnie dost¢pnych proceséw technologicznych umozliwiajacych wykorzystywanie
takiego miesa.

10. Zmiana
Zmiana 10:
Wezesniejsze brzmienie:

,W odniesieniu do wszystkich klas, o ktérych mowa powyzej, zostanie przyjeta nastepujaca klasyfikacja kawatkow
z rozbioru: — klasa »Ekstra«: poledwica, stek z poledwicy wolowej; — Klasa 1: antrykot, rozbratel, krzyzowa, zrazowa
gbrna, zrazowa dolna, ligawa, fopatka (fopatka gruba, poledwica cyganska); — Klasa 2: mostek, skrzydlo, szponder;
kark6wka, rozbratel, golen przednia i tylna; — Klasa 3: fata, szponder, mostek, ogon”.

Nowe brzmienie: (skreslono)

Skreslono odniesienie do klasyfikacji kawatkéw miesa, gdyz sa to ogélne informacje, ktére w zaden sposéb nie sa
szczegolne dla ,Carne Arouquesa”.

11. Zmiana
Zmiana 11:
Wezesniejsze brzmienie:

,Wlasciwosci fizyczne, chemiczne, mikrobiologiczne i organoleptyczne migsa zostang lepiej zdefiniowane w przysz-
tosci, gdyz trwajg badania w tym obszarze w ramach umowy podpisanej przez Krajowe Stowarzyszenie Hodowcow
Arouquesa i Krajowy Zaktad Chowu Zwierzat”.

Nowe brzmienie: (skreslono)

Skreslono ten niepotrzebny akapit, gdyz nie przedstawia on zadnych tresci regulacyjnych lub informacyjnych.

5.2. Dowdd pochodzenia

1. Zmiana

DOWOD POCHODZENIA
Zmiana 12:

Wezesniejsze brzmienie:

,Aby zwierzeta mozna bylo uznaé za surowiec do produkeji »Carne Arouquesa«, musza one nie tylko spelniaé
warunki okreslone powyzej, lecz nalezy rowniez wykazac ich pochodzenie, przedstawiajac aktualne dokumenty rejes-
tracyjne dotyczace rejestru zootechnicznego lub ksiegi hodowlanej oraz karte zdrowia, w ktérej widnieja oficjalne
obowigzkowe badania zdrowia, i ktdra jest nalezycie aktualizowana. Jednostka certyfikujaca bada i zatwierdza te
dokumenty”.

Wszystkie zwierzeta musza posiada¢ identyfikacje w postaci metalowego kolczyka systemu identyfikacji zwierzat
umieszczonego na gérnym brzegu lewego ucha lub w postaci innego Srodka zatwierdzonego przez organy (tatuaz,
wypalanie cieklym azotem, pigtnowanie itp.).”

,nne uzupelniajace $rodki identyfikacji odnoszace si¢ do rejestru zootechnicznego lub ksiggi hodowlanej, mianowicie
kolczyki z tworzywa sztucznego, mozna umiesci¢ na prawym uchu”.

,Procedury identyfikacji zwierzat bedg opieral si¢ na przepisach dotyczacych identyfikacji zwierzat oraz $rodkow
z zakresu zdrowia i profilaktyki, zalaczniku, o ktérym mowa w ust. 1 ministerialnego rozporzadzenia wykonawczego
nr 121/92".
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,Transport bydla mogg prowadzi¢ wylacznie przewoznicy akredytowani przez jednostke certyfikujaca i moze si¢ on
odbywa¢ wylgcznie w certyfikowanych przez nig pojazdach, na warunkach, ktére moze okresli¢ przedmiotowa jed-
nostka i na najodpowiedniejszych trasach, tak aby podréz byla jak najszybsza i jak najwygodniejsza”.

,Ubdj bydla planuje si¢ zgodnie z: — popytem na rynku; — harmonogramem rzezni dotyczacym uboju, rozbioru
i oddzielania od koci, i za zgoda tej rzeZni; — dostepnoscig zwierzat przeznaczonych do uboju”.

,Uboju bydla przeznaczonego do produkgji »Carne Arouquesa« dokonuje si¢ w cato$ci w rzezni, najlepiej na poczatku
kazdego dnia roboczego. Dotyczy to takze czynnosci rozbioru, oddzielania od kosci i pakowania. Tusze schladza si¢
w chlodni przeznaczonej wylgcznie do tego celu”.

,Zrzeszeni producenci rejestrujg najpierw swoje zwierzeta w stowarzyszeniu hodowcéw na odpowiednim formula-
rzu, wskazujac m.in. klas¢ zwierzat przeznaczonych do uboju (cielgcina, mloda wolowina, mtody wét i krowa) oraz
zamierzony tydzien uboju. Stowarzyszenie hodowcéw organizuje odebranie zwierzat od hodowcy i ich transport do
rzezni najlepsza trasa”.

W celu zapewnienia, aby nieodpowiednia obrébka i nieodpowiednie przechowywanie migsa nie wplynely na jego
jakos¢, jednostka certyfikujaca kontroluje i nadzoruje handel hurtowy i detaliczny”.

,Okreslenie indywidualnego pochodzenia. Pochodzenie migsa bedzie podlegato kontroli w ramach systemu identyfi-
kacji indywidualnej zwierzat stosowanego wzgledem tusz, az do punktéw sprzedazy detalicznej i z punktéw sprze-
dazy z powrotem do zwierzgcia”.

,Kazde gospodarstwo powinno prowadzi¢ nastgpujace rejestry: — karte zwierzecia ze wskazaniem jego rodzicéw oraz
karte zdrowia kazdego zwierzecia; — karte obory z wykazem wszystkich obecnych zwierzat wedlug kategorii wraz
z ich numerami kolczykéw, datami wszystkich czynnosci sanitarnych, zakupdw i sprzedazy, zwierzetami padlymi
i zastgpionymi”.

,Kazda rzeznia powinna prowadzi¢ rejestry: — numeréw ubojowych zwierzat i odpowiadajacych im numeréw kolczy-
kéw zwierzat”.

,Kazdy zaklad pakowania powinien prowadzi¢ nastepujace rejestry: — dostaw i przemieszczania produktéw; — zgod-
nosci miedzy otrzymanymi i wydanymi numerami $wiadectwa gwarancji”.

,Kazdy punkt sprzedazy powinien prowadzi¢ nastepujgce rejestry, aktualizowane codziennie: — dostaw i sprzedazy
certyfikowanego migsa; — zachowanych §wiadectw gwarangji i $wiadectw gwarancji przekazanych klientowi”.

LInstytut Certyfikacji powinien prowadzi¢ nastepujace rejestry i posiadaé nastepujace dokumenty: — rejestr gospodar-
stw; — dowdd, ze producent jest objety nazwa pochodzenia; — rejestr rzezni; — rejestr zakladéw pakowania; — rejestr
punktéw sprzedazy; — wykaz wydanych $wiadectw gwarancji (wraz z datg wydania, numerem $wiadectwa i odbiorca);
- wykaz wydanych ksiagg rejestracji wysylek (ktéry powinien umozliwi¢ rekonstrukcje tuszy) stuzacy rejestrowaniu
zgodnosci migdzy przemieszczaniem a wydanymi $wiadectwami gwarangji towarzyszacymi tuszom, péttuszom lub
¢wierctuszom i stuzacymi ich identyfikacji na trasie z rzezni do zakladu pakowania lub rozbioru. Wpisy zawarte
w tych ksiggach powinny by¢ centralnie gromadzone kazdego miesiaca; — wykazy uboju przesytane kazdego miesigca
przez upowaznionego przez Instytut Certyfikacji przedstawiciela (ze wskazaniem numeréw identyfikacyjnych zwie-
rzat i odpowiadajacych im numerdéw porzadkowych w rzezni); — zapisy zgodno$ci migdzy $wiadectwami gwarancji
uzywanymi przez poszczegélne ogniwa w taficuchu produkeji; — w odniesieniu do kazdej rzezni — kody, nazwiska
hodowcow, adresy i numery gospodarstw pochodzenia zwierzat poddanych ubojowi”.

Nowe brzmienie:

»Carne Arouquesa« moga produkowaé wylacznie producenci, ktérych gospodarstwa znajduja si¢ w obszarze geogra-
ficznym zgodnym z wymogami niniejszej specyfikacji, oraz ktérzy pozwalaja, aby ich cale gospodarstwo podlegato
wlasciwemu systemowi kontroli”.

,Producenci muszg prowadzi¢ aktualne rejestry umozliwiajace identyfikacje systemu rolniczego, zwierzat w gospodar-
stwie (identyfikacja, rasa i wiek zwierzat, sprzedaz i kupno, zwierzeta padle i zastgpione), interwencji zdrowotnych,
warunkéw postepowania i zarzadzania oraz zapewnianej paszy (pochodzenie, ilo$¢ i wlasciwosci). Musza oni réwniez
prowadzi¢ aktualne rejestry umozliwiajace identyfikacje zwierzat przeznaczonych do uboju, ich kategorii (cielg, rocz-
niak, mlode bydto, krowa, mtody wét, byk) oraz planowanego tygodnia uboju”.
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,Rzeznie musza prowadzi¢ aktualne rejestry umozliwiajace prowadzenie kontroli krzyzowych migdzy numerami
identyfikacyjnymi zwierzat przyjmowanych w rzezni do uboju, numeréw ubojowych oraz tusz, péltusz, cwierctusz,
kawatkow lub porcji znajdujacych si¢ na miejscu i wystanych”.

,Podmioty muszg zapewni¢, aby nastepujace elementy byly rozdzielone zaréwno pod wzgledem czasu, jak i prze-
strzeni: — zwierzeta, ktére kwalifikujg si¢ do produkcji »Carne Arouquesa« podczas transportu oraz w rzezni, w tym
w okresach odpoczynku; — ubdj zwierzat, ktére kwalifikuja si¢ do produkcji »Carne Arouquesa«; — chtodzenie tusz
»Carne Arouquesac; — rozbiér, oddzielanie od kosci i pakowanie »Carne Arouquesa«”.

,Podmioty musza dopilnowal, aby na wszystkich etapach produkcji zachowana zostala szczegétowa identyfikowal-
no$¢ »Carne Arouquesa« az do momentu wprowadzenia go do obrotu”.

Wymogi okre$lone w niniejszej sekgji zostaly zmienione w celu usunigcia przepiséw, ktére sg nieaktualne lub zbedne
w $wietle obowiazujacych przepiséw lub ktére powinny stanowi¢ czgs¢ procedur kontroli, a nie specyfikacji.

5.3. Metoda produkgji

1. Zmiana
Zmiana 13:
Wezesniejsze brzmienie:

,Aby mieso bylo chronione w ramach nazwy pochodzenia »Carne Arouquesa«, hodowla bydta przeznaczonego do
uboju musi odbywaé si¢ w gospodarstwach, w ktérych przestrzega si¢ tradycyjnych praktyk wykorzystywania
pastwisk. W odniesieniu do klasy migsa CIELECINA cieleta muszg pozostaé przy swoich matkach w celu karmienia
przez co najmniej 5—7 miesiecy”.

,Pasza uzupelniajaca powinna skladad si¢ z produktéw naturalnych, takich jak kukurydza (boczne pedy, wiechy, zie-
lona kukurydza i stoma), zycica (Swieza i w postaci siana), kloséwka miekka, zielonka (zyto i owies lub zyto i zycica),
trawa i siano z nawadnianych lub naturalnych fgk wodnych, stoma i siano z Zyta i owsa, dzikie trawy z uwroci, straki
fasoli oraz dzikie trawy i krzewy z wrzosowisk i bloni, takie jak wrzos, kolcolist zachodni i inny oraz mlody zarno-
wiec miotlasty”.

JJezeli stosuje si¢ mieszanki paszowe przygotowywane w gospodarstwie albo produkowane w zakladach, nalezy uwz-
gledni¢ nastepujace kwestie: 1) Pasze musza by¢ zgodne z przepisami w sprawie produkeji dodatkéw w paszach,
obrotu takimi dodatkami i ich wykorzystywania, zatwierdzonymi dekretem z moca ustawy 440/89 z dnia 27 grudnia
(dyrektywa Komisji 89/23/EWG z dnia 21 grudnia 1988 r.). 2) Pasze musza by¢ zgodne z przepisami w sprawie
obrotu produktami biatkowymi uzyskanymi z mikroorganizméw, zwigzkami azotu pozabiatkowego, aminokwasami
i ich solami, hydroksyanalogami aminokwasow oraz wykorzystywania tych substancji w zywieniu zwierzat, zatwier-
dzonymi dekretem z mocg ustawy 441/89 z dnia 27 grudnia (dyrektywa 88/485/EWG). 3) Pasze muszg by¢ zgodne
z przepisami dotyczacymi niepozadanych substancji i produktéw w prostych paszach, surowcach i mieszankach
paszowych przeznaczonych do zywienia zwierzat, zatwierdzonymi dekretem z mocg ustawy 44289 z dnia 27 grud-
nia (dyrektywa Rady 87/519/EWG z dnia 19 paZzdziernika 1987 r.). 4) Stosowanie nastepujacych produktéw jest cal-
kowicie zakazane: srodkéw tyreostatycznych, hormonéw i beta-agonistéw.”

»Carne Arouquesa« pozostawia si¢, aby dojrzalto przez co najmniej 7 dni od daty uboju zanim wystawi si¢ je na sprze-
daz dla konsumenta”.

Nowe brzmienie:

LZwierzeta przeznaczone do uboju, ktére maja ponizej siedmiu miesigcy, musza pozostaé przy swoich matkach
w celu karmienia az do momentu uboju”.

»Zwierzeta nalezy karmié na pastwiskach regionu”.

,Pasza uzupetniajaca powinna sklada¢ si¢ z produktéw takich jak kukurydza (boczne pedy, wiechy, zielona kukurydza
i stoma), zycica ($wieza i w postaci siana), klosdwka migkka, zielonka (Zyto i owies lub zyto i zycica), trawa i siano
z nawadnianych lub naturalnych fgk wodnych, stoma i siano z Zzyta i owsa, dzikie trawy z uwroci, straki fasoli oraz
dzikie trawy i krzewy z wrzosowisk i bloni, takie jak wrzos, kolcolist zachodni i inny oraz mlody zarnowiec miot-
lasty”.

,Pasze¢ mozna uzupei¢ mieszankg paszowa przygotowang w gospodarstwie lub produkowana w zakladzie”.
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»Carne Arouquesa« nalezy pozostawic, aby dojrzalo przez co najmniej 7 dni od daty uboju zanim zostanie wprowa-
dzone do obrotu”.

Wezesniejsze brzmienie:
,Producenci nie powinni dazy¢ do zbyt szybkiego tempa wzrostu”.

,Oprocz obowiazujacych norm krajowych i migdzynarodowych, nalezy uwzgledni¢ nastepujgce kwestie: zagrody dla
bydla musza by¢ dobrze o$wietlone i wentylowane, o temperaturze 15-18 stopni Celsjusza i wilgotno$ci wzglednej
powyzej 75 %, i musza by¢ w nich zachowane dobre warunki higieniczne. Zwierzeta muszg mie¢ zapewniong zbilan-
sowang pasz¢, zaréwno pod wzgledem ilosci, jak i jakosci. Jakos¢ wody pitnej musi by¢ taka, aby byla ona zdatna do
picia”.

,Transport i okres przedubojowy. Czynnosci te nalezy wykonac nie tylko z zachowaniem pelnej zgodnosci i obowia-
zujgcymi przepisami, lecz bedg one réwniez podlegaé nastgpujacym warunkom: [...]”

,Rzeznia musi przeznaczy¢ czg$¢ pomieszczenia dla zwierzat wylacznie dla bydla objetego systemem, w ktérej, jak
przewidziano w przepisach, moze ono odpoczaé po podrézy; jezeli zajdzie taka potrzeba, mozna przeznaczy¢ dtuz-
szy czas, aby zwierzeta byly w najlepszej formie podczas uboju”.

,UDbGj, chlodzenie, oddzielanie od kosci i pakowanie. Czynnosci te nalezy wykona¢ nie tylko z zachowaniem pelnej
zgodnosci i obowigzujgcymi przepisami, lecz beda one réwniez podlega¢ nastepujacym warunkom: [...]"”

Nowe brzmienie: (skreslono)

Wymogi okreSlone w niniejszej sekcji s3 zmieniane w celu usunigcia przepiséw, ktére sa niepotrzebne lub zbedne
w $wietle obowigzujacych przepiséw lub ktére powinny stanowic¢ cze$¢ procedur kontroli, a nie specyfikacji.

2.  Zmiana
Zmiana 14:
Wezesniejsze brzmienie: (brak)

Nowe brzmienie: ,Co do zasady nie stosuje si¢ pasz produkowanych poza obszarem geograficznym. Dozwolone jest
jednak korzystanie z paszy pochodzacej spoza obszaru geograficznego w sytuacjach, w ktérych wystepuje niedob6r
paszy produkowanej w regionie, o ile nie przekracza ona 50 % suchej masy w skali roku”.

Wyjasniono warunki, na jakich zezwala si¢ na korzystanie z paszy spoza obszaru geograficznego, uwzgledniajac art. 1
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) nr 664/2014 z dnia 18 grudnia 2013 r.

Zmiana ta znajduje uzasadnienie w fakcie, ze w obecnej specyfikacji brakuje jasnoéci co do pochodzenia geograficz-
nego paszy, a w szczeg6lnosci mieszanki paszowej. W obecnej specyfikacji wskazano, ze mieszanki paszowe sg ,przy-
gotowywane w gospodarstwie albo produkowane w zakladach”, nie nakladajac zadnych ograniczen ilosciowych
w zakresie ich stosowania czy ograniczen geograficznych dotyczacych lokalizacji tych zakladow.

Zmiana jest réwniez konieczna w celu zapewnienia dobrostanu zwierzat w sytuacjach, w ktérych wystepuja ogélne
niedobory pasz na obszarze geograficznym, i umozliwia ona réwniez reagowanie na sytuacje, w ktérych na obszarze
geograficznym wystepuja niedobory w konkretnej produkeji paszy zgodnej ze specyfikacja innego systemu jakosci
(np. produkcji ekologicznej) lub systemu certyfikacji.

3. Zmiana
Zmiana 15:
Wezesniejsze brzmienie:

,Na obszarze produkgji bydla Arouquesa nie ma obecnie zadnej rzezni, ktora jest w stanie wykonac czynnosci obej-
mujace ubdj, rozbidr, oddzielanie od kosci i pakowanie miesa zgodnie z normami technicznymi i poziomem higieny
wymaganymi w przypadku produktu wysokiej jakosci, jakim jest »Carne Arouquesa«”.

,Najblizszg i najodpowiedniejszg rzeznig jest CARNAGRI (Matadouro Regional de Vale do Sousa e Baixo TAmega, SA)
w miejscowosci Penafiel. Krajowe Stowarzyszenie Hodowcéw Arouquesa prowadzi negocjacje w sprawie umowy
z przedsigbiorstwem dotyczacej prowadzenia wspomnianych czynnosci zgodnie z przepisami gdy tylko rozpocznie

prace”.
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5.4.

5.5.

W przyszlosci nastapi rozszerzenie uboju na inne rzeZnie w krajowym systemie rzeZni, ktérego przypisany obszar
dziatalnosci pokrywa w catosci lub w czgsci zdefiniowany powyzej obszar produkcyjny Arouquesa”.

Nowe brzmienie: (skreslono)

Zmiany tej dokonano w celu usunigcia odniesienia do przepiséw ogélnych, takich jak ,normami technicznymi i pozio-
mem higieny”, ,czynnosci zgodnie z przepisami” itp., ktore nie maja wplywu na szczegélne wlasciwosci produktu.

4. Zmiana
Zmiana 16:
Wezesniejsze brzmienie:

,<Zamrozenie tusz, kawatkéw lub ich czesci jest wyraznie zabronione na kazdym etapie przetwarzania, z wyjatkiem
sytuacji okreslonych przez Instytut Certyfikacji”.

Nowe brzmienie:
~2Dopuszcza si¢ zamrazanie”.

Zamrazanie jest dozwolone bez ograniczen. Mrozenie jest sprawdzonym procesem konserwowania, a prawidlowe
zamrazanie i rozmrazanie migsa w Zaden spos6b nie obniza jego jakosci. Ponadto producenci beda w stanie odpowie-
dzie¢ na rosngcy popyt ze strony konsumentéw na nowe formy prezentacji produktu, w wigkszym stopniu zgodne
z ich zwyczajami konsumpcyjnymi.

Etykietowanie

1. Zmiana
Zmiana 17:
Wezesniejsze brzmienie:

,Wszystkie czeici pakowanej wolowiny sg opatrzone etykietg zgodnie z modelem przedstawionym ponizej: »\CARNE
AROUQUESA« — Nazwa pochodzenia — (zdjecie lub rysunek, do wyboru) — Waga netto: — Najlepiej spozy¢ przed: —
Zapakowane przez: — PRODUKT PORTUGALSKI”

Nowe brzmienie:
,Niezaleznie od formy przedstawienia »Carne Arouquesa, etykieta musi:

— zawiera¢ jedno z nastepujacych sformutowan: \CARNE AROUQUESA — DENOMINACAO DE ORIGEM PROTE-
GIDA« [CARNE AROUQUESA — CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA] lub »CARNE AROUQUESA DOP«
[CARNE AROUQUESA CHNP;

— wskazywa¢ jednostke certyfikujacy”.

Wyjasniono przepisy szczegdtowe dotyczace etykietowania i skreslono przepisy, ktére sa niepotrzebne lub zbedne
w Swietle obowigzujacych przepiséw, tak aby umozliwi¢ podmiotom wigksza swobodg w przystosowaniu produktu
do danego rynku.

Inne

1. Zmiana
Zmiana 18 (definicja administracyjna obszaru geograficznego):
Wezesniejsze brzmienie:

,Aby zwierzeta zostaly uznane za surowiec do produkeji »Carne Arouquesa«, musza by¢ urodzone, chowane, trzy-
mane [...] w obrebie nastepujacego obszaru geograficznego Portugalii:”

,Wszystkie sofectwa znajdujace si¢ w nastepujacych gminach: Baido, Cinfaes, Castelo de Paiva, Arouca, Castro Daire, S.
Pedro do Sul, Vale de Cambra, Sever do Vouga, Oliveira de Frades i Vouzela”.

,Wszystkie solectwa znajdujace si¢ w gminie Resende z wyjatkiem Barro:”

,Sotectwa Gagos, Molares, Ourilhe, Infesta, Gémeos, Britelo, Carvalho, Santa Tecla, Arnoia i Moreira do Castelo w gmi-
nie Celorico de Basto”.
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,Sotectwa Aboim, Teldes, Vila Garcia, Chapa, Friddo, Gatdo, Vila Chd do Mardo, Sanche, Aboadela, Fregim, S. Gon-
calo, Madalena, Lufrei, Gondar, Vérzea, Candemil, Ansides, Louredo, Vila Caiz, Salvador do Monte, Cepelos, Lomba,
Jazente, Padronelo, S. Simdo de Gouveia, Carvalho de Rei i Carneiro w gminie Amarante”.

,Sotectwa Folhada, Virzea de Ovelha e Aliviada, Tabuado i Soalhdes w gminie Marco de Canaveses”.
,Solectwa Vale i Louredo w gminie Vila da Feira”.

,Solectwa Fajoes, Carregosa, Ossela i Palmaz w gminie Oliveira de Azeméis”.

,Solectwo Ribeira de Fraguas w gminie Albergaria-a-Velha”.

,Solectwa Ferreiros de Avdes, Avdes, Almacave, Sé, Vila Nova do Souto D’El Rei, Penude, Cepdes, Magueija, Meijinhos,
Melcdes, Pretarouca, Bigorne, Lazarim i Lalim w gminie Lamego”.

,Solectwo Virzea da Serra w gminie Tarouca”.

,Sotectwa Pendilhe, Vila Cova a Coelheira i Touro w gminie Vila Nova de Paiva”.

,Sotectwa Cota, Calde, Ribafeita, Bodiosa, Lordosa i Campo w gminie Viseu”.

,Soltectwa Caparrosa, Silvares, Guardio, S. Jodo do Monte i Mosteirinho w gminie Tondela”.

Nowe brzmienie:

Obszar geograficzny wyznaczony do produkgji ,Carne Arouquesa” obejmuje nastepujace solectwa:

— Gminy Baido, Cinfies, Castelo de Paiva, Arouca, Castro Daire, S. Pedro do Sul, Vale de Cambra, Sever do Vouga,
Oliveira de Frades i Vouzela: wszystkie sotectwa.

— Gmina Resende: wszystkie sotectwa z wyjatkiem sotectwa Barro.

— Gmina Celorico de Basto: Arnoia; Moreira do Castelo; Unido das Freguesias de Veade, Gagos e Molares (z wyjat-
kiem bylego sofectwa Veade); Unido das Freguesias de Britelo, Gémeos e Ourilhe; Unido das Freguesias de Caca-
rilhe e Infesta (z wyjatkiem bylego sotectwa Cacarilhe); Unido das Freguesias de Carvalho e Basto (Santa Tecla).

— Gmina Amarante: Teldes; Friddo; Vila Cha do Mardo; Fregim; Lufrei; Gondar; Candemil; Ansides; Louredo; Vila
Caiz; Salvador do Monte; Lomba; Jazente; Padronelo; Sdo Simdo de Gouveia; Unido das Freguesias de Vila Garcia,
Aboim e Chapa; Unido das Freguesias de Amarante (Sdo Gongalo), Madalena, Cepelos e Gatdo; Unido das Fregue-
sias de Aboadela, Sanche e Vérzea; Unido das Freguesias de Bustelo, Carneiro e Carvalho de Rei (z wyjatkiem
bylego sofectwa Bustelo).

— Gmina Marco de Canaveses: Tabuado; Soalhies; Varzea, Aliviada e Folhada.

— Gmina Santa Maria da Feira: Unido das Freguesias de Canedo, Vale e Vila Maior (z wyjatkiem bylych solectw
Canedo i Vila Maior); Unido das Freguesias de Lobao, Gido, Louredo e Guisande (z wyjatkiem bylych solectw
Lobao, Gido i Guisande).

— Gmina Oliveira de Azeméis: Fajoes; Carregosa; Ossela; Unido das Freguesias de Pinheiro da Bemposta, Travanca
e Palmaz (z wyjatkiem bylych sotectw Pinheiro da Bemposta i Travanca).

— Gmina Albergaria-a-Velha: Ribeira de Fraguas.

— Gmina Lamego: Ferreiros de Avdes; Avdes; Vila Nova do Souto D’El-Rei; Penude; Lazarim; Lalim; Lamego (Alma-
cave e S€); Unido das Freguesias de Cepdes, Meijinhos e Melcdes; Unido das Freguesias de Bigorne, Magueija e Preta-
rouca.

— Gmina Tarouca: Virzea da Serra.
— Gmina Vila Nova de Paiva: Pendilhe; Vila Cova a Coelheira; Touro.

— Gmina Viseu: Cota; Calde; Ribafeita; Bodiosa; Lordosa; Campo.
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— Gmina Tondela: Unido das Freguesias de Sdo Jodo do Monte e Mosteirinho; Guardio; Unido das Freguesias de
Caparrosa e Silvares.

Zaktualizowano definicj¢ administracyjng obszaru geograficznego, aby uwzgledni¢ reorganizacj¢ administracyjna
terytorium sotectw zgodnie z ustawg nr 11-A/2013 z dnia 28 stycznia 2013 r. Obszar geograficzny pozostaje nie-
zmieniony.

2. Zmiana
Zmiana 19 (prezentacja)
Wezesniejsze brzmienie:

»Carne Arouquesa« mozna wprowadza¢ do obrotu w postaci calych tusz, péttusz, ¢wierctusz lub kawatkéw pakowa-
nych prézniowo”.

Nowe brzmienie:

»Carne Arouquesa« moze by¢ oferowane do sprzedazy w tuszach, péttuszach lub éwierétuszach, lub w postaci kawal-
kow lub pakowanych czedci (w plasterkach, kawatkach, paskach, kostkach, mielone itp.)”.

Wyjasniono i doprecyzowano dozwolone formy prezentacji w celu ulatwienia dostosowania ich do zmian w preferen-
¢jach konsumentéw.

3. Zmiana
Zmiana 20 (kontrola)
Wezesniejsze brzmienie:

Jednostka certyfikujaca jest »Norte e Qualidade« — Instituto para a Certificacio de Produtos Agro-Alimentares [»Pot-
noc i Jako§é« — Instytut certyfikacji produkji rolnej]”.

Nowe brzmienie:

,Zgodnie z art. 37 ust. 3 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada
2012 r. zgodnos¢ ze specyfikacja produktu jest weryfikowana przez jednostke certyfikujaca, ktorej nazwa i adres sg
publicznie dostepne w bazie danych Komisji Europejskiej”.

Zaktualizowano informacje dotyczace jednostki certyfikujacej. Informacje te — niemajace tresci normatywnej z uwagi
na obowigzujace przepisy ramowe w tej dziedzinie w kontekscie kontroli urzedowych — szybko si¢ dezaktualizuja,
dlatego uwaza sig, ze lepiej jest uwzgledni¢ odniesienie do miejsca, w ktérym mozna znalez¢ nazwe i adres jednostki
certyfikujacej, poniewaz umozliwia to spelnienie warunkéw art. 7 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 przy jedno-
czesnym aktualizowaniu informacji na temat struktury kontroli.

4. Zmiana
Zmiana 21 (kontrola)

Wezesniejsze brzmienie:

LI Srodki kontroli stuzace zapewnieniu zgodnosci z broszurg specyfikacji”.

a)  Ocena warunkéw w gospodarstwach, ktére chcg dolgczy¢ do systemu nazwy pochodzenia oraz kontrola
zatwierdzonych gospodarstw”.

Jnstytut Certyfikacji weryfikuje, czy producenci chcacy dolaczyé do systemu przestrzegaja przepiséw zawartych
w broszurze zawierajacej normy dotyczace: — lokalizacji gospodarstwa w obrebie obszaru produkcyjnego; —systemu
produkgji; — ras trzymanych w gospodarstwie; — zalecanego planu profilaktyki oraz leczenia lub szczepieni, ktore
uznano za niezbedne”.

,Po wizycie w gospodarstwie Instytut Certyfikacji przedktada Stowarzyszeniu Producentéw sprawozdanie”.

LInstytut Certyfikacji, w dowolnym momencie i bez wcze$niejszego powiadomienia, przeprowadza kontrole w gospo-
darstwach produkujacych wolowing podlegajaca certyfikacji w ramach konkretnej nazwy pochodzenia. Wizyty kon-
trolne musza uwzglednia¢ system pracy funkcjonujacych systeméw produkeji”.
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,Kontrole sa ukierunkowane konkretnie na gospodarstwa i obejmuja: — identyfikacje i wiek (zwierzeta nalezy zarejes-
trowa¢ przed ukoficzeniem trzeciego miesigca zycia) bydla znajdujacego sie¢ w gospodarstwie; — sprawdzenie, czy
informacje podane w karcie zwierzecia i karcie zdrowia sg prawdziwe oraz czy karta obory jest poprawnie wypel-
niona; — postepowanie ze zwierzetami i zarzadzanie nimi; — zapewniang pasze (kontrole ztobéw); — pobranie probek
odchodéw, moczu i krwi do analizy”.

,Stowarzyszenie Producentéw niezwlocznie otrzymuje informacje o wszelkich stwierdzonych nieprawidlowosciach.
Gospodarstwa, w ktorych ma si¢ odby¢ wizyta, s3 wybierane kazdego miesiaca w sposob losowy, a w kazdym z gospo-
darstw powinny si¢ odby¢ co najmniej dwie wizyty”.

,b) Ocena istniejacych warunkéw i kontrola rzezni:”

,W odniesieniu do rzezni, ktére maja dolaczy¢ do systemu nazwy pochodzenia i zosta¢ w nim zarejestrowane, Insty-
tut Certyfikacji zapewnia, aby przed dolgczeniem wykazaly one zgodno$¢ z warunkami okreslonymi w broszurze
specyfikacji nazwy pochodzenia. Po wizycie w rzezni Instytut Certyfikacji przedklada Stowarzyszeniu Producentéw
sprawozdanie. Kontroler Instytutu Certyfikacji musi by¢ obecny podczas uboju zwierzat, w odniesieniu do ktérych
wnioskuje si¢ 0 przyznanie statusu nazwy pochodzenia. Ubdj taki moze si¢ odbywaé wylacznie w zarejestrowanych
rzezniach”.

,Za kazdym razem, gdy kontroler Instytutu Certyfikacji odbywa wizyte w rzezni w celu obserwacji uboju, zapewnia,
aby spelnione tam byly normy okreslone w broszurze certyfikacji, szczegélnie w odniesieniu do nastepujacych kwes-
tii: — kontroli, czy rzeznia poprawnie wypelnia rejestry, ktore musi prowadzi¢, stosujac prawdziwe dane, szczegdlnie
w odniesieniu do stosowania §wiadectw gwarancji; — czy zwierzeta kwalifikuja si¢ do uboju, majac na uwadze okresy
bezpieczenistwa przewidziane w przypadku przepisanego leczenia weterynaryjnego; — warunki do odpoczynku przed
ubojem oraz zapewnienie oddzielnego pomieszczenia dla zwierzat wprowadzanych do rejestru nazwy pochodzenia; -
zgodnoci z warunkami technicznymi i sanitarnymi okre$lonymi w obowiazujacych przepisach dotyczacych rzezni,
mianowicie w zakresie przetrzymywania, higieny i czystosci, procedur technicznych podczas uboju i przygotowania
tusz oraz warunkéw chlodzenia; — identyfikacji (przy pomocy znaku jakoSci zdrowotnej), znaczenia i klasyfikacji
calych tusz, péltusz i éwiertusz, zaréwno na linii uboju, jak i w chlodni; — przeznaczenia wysytanych tusz, péttusz
i kawatkow; — zgodnosci miedzy numerami identyfikacyjnymi zwierzat przyjmowanych w rzezni z przeznaczeniem
do uboju, numerami ubojowymi, znajdujgcymi si¢ w rzeZni lub wysylanymi tuszami, péttuszami, ¢wierétuszami, ich
kawatkami lub czg$ciami i wydanymi $wiadectwami gwarancji”.

,Raz w miesigcu kontroler Instytutu Certyfikacji obserwuje przybycie zwierzat do rzezni i zapewnia, aby normy doty-
czace transportu, roztadunku i obchodzenia si¢ ze zwierzetami oraz warunki odpoczynku zwierzat w rzezni byly
zgodne z obowiazujacymi przepisami. Wizyty takie odbywajg si¢ bez wcze$niejszego powiadomienia. Réwniez raz
w miesigcu kontroler Instytutu Certyfikacji sprawdza uprzednio ponumerowane ksiegi rejestracji wysylek. W rzezni
kontroler Instytutu Certyfikacji odpowiada za znakowanie tusz, poltusz i kawalkéw oraz za wydawanie $wiadectw
gwarangji. Ksztalt i rozmiar znaku oraz procedur¢ znakowania nim tusz, péttusz, éwierétusz lub kawatkéw okresla
Instytut Certyfikacji. Po kazdej kontroli Instytut Certyfikacji przedklada Stowarzyszeniu Producentéw sprawozdanie.
Stowarzyszenie Producentéw niezwlocznie otrzymuje informacje o wszelkich stwierdzonych nieprawidtowosciach”.

,€) Ocena obecnych warunkow i kontrola zakladéw pakowania:”

,W odniesieniu do zakladéw pakowania, ktére maja dolaczy¢ do systemu nazwy pochodzenia i zostal w nim zarejes-
trowane, Instytut Certyfikacji zapewnia, aby istniejgce w nich warunki gwarantowaly zgodno$¢ z warunkami okreslo-
nymi w broszurze specyfikacji nazwy pochodzenia. Po kazdej wizycie w zakladzie pakowania Instytut Certyfikacji
przedklada Stowarzyszeniu Producentéw sprawozdanie. W kazdym zakladzie pakowania odbywa si¢ co najmniej
sze$¢ wizyt rocznie, bez wezesniejszego powiadomienia i w terminach, ktdre Instytut Certyfikacji uzna za stosowne”.

W kazdym zakladzie pakowania kontroli podlegaja w szczegdlnosci nastepujace kwestie: — rejestry, ktore nalezy
w nich prowadzi¢ — muszg by¢ poprawnie wypelniane z zastosowaniem prawdziwych danych, szczegdlnie w odniesie-
niu do stosowania $wiadectw gwarancji; — zgodno$¢ z warunkami higienicznymi i sanitarnymi wymaganymi
w ramach obowiazujacych przepisow; — identyfikacja (poprzez nazwe pochodzenia) i pochodzenie kawatkéw opa-
trzonych nazwg pochodzenia lub ich czesci znalezionych na terenie zaktadu, niezaleznie, czy znajduja si¢ w chtodni,
czy s3 podzielone i spakowane; — zgodno$¢ miedzy dostarczonymi i wystanymi tuszami, péttuszami lub ¢wierétu-
szami; — zgodno$¢ z normami rozbioru i pakowania ustanowionymi przez Instytut Certyfikacji i obowigzujgce prze-
pisy; — rodzaj stosowanego opakowania (powinno by¢ przezroczyste)”.
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,Po kazdej kontroli Instytut Certyfikacji przedklada Stowarzyszeniu Producentéw sprawozdanie. Stowarzyszenie Pro-
ducentéw niezwlocznie otrzymuje informacje o wszelkich stwierdzonych nieprawidlowosciach”.

,d) Ocena istniejacych warunkow i kontrola punktow sprzedazy:”

,W odniesieniu do punktéw sprzedazy, ktére majg dotaczy¢ do systemu nazwy pochodzenia i zosta¢ w nim zarejes-
trowane, Instytut Certyfikacji odbywa wizyte aby oceni¢, czy potencjalny punkt moze wykazaé zgodno$¢ z warunkami
okreslonymi w broszurze specyfikacji nazwy pochodzenia”.

,Kontrola punktéw sprzedazy skupia si¢ w szczegblnosci na: — zgodnosci z warunkami higienicznymi i sanitarnymi
okreslonymi w obowigzujacych przepisach; — identyfikacja poza punktem sprzedazy; — rejestrach, ktére nalezy
w nich prowadzi¢ — muszg by¢ poprawnie wypelniane z zastosowaniem prawdziwych danych; — zgodnosci miedzy
dostarczanymi i sprzedawanymi kawaltkami lub ich porcjami; — identyfikacji i pochodzeniu kawatkéw opatrzonych
nazwg pochodzenia lub ich czg$ci znalezionych na terenie punktu, niezaleznie, czy znajduja si¢ w chlodni, czy na
wystawie; — pakowaniu i etykietowanie kawalkéw przeznaczonych na sprzedaz; — w przypadku handlu detalicznego
na oddzieleniu migsa certyfikowanego w ramach nazwy pochodzenia i zgodnosci z dniami sprzedazy na wylacznosc,
jezeli takie maja miejsce; — poréwnaniu $wiadectw gwarancji na certyfikowane migso w kazdym punkcie sprzedazy
z rejestrami dostarczonego i sprzedanego migsa; — weryfikacji klauzul umowy”.

,€) Inne aspekty kontroli:”

,Kazda kontrole nalezy organizowac i prowadzi¢ zgodnie z przepisami okreslonymi w broszurze specyfikacji nazwy
pochodzenia. Co do zasady wszelkie procedury kontroli organizuje si¢ w taki sposéb, aby na kazdym etapie produkcji
mozna bylo z fatwoscig okresli¢ pochodzenie produktu i zidentyfikowal wszelkie powiazania w gére tancucha pro-
dukgji. Na dowolnym etapie produkcji jednostka certyfikujgca moze odrzucié¢ zwierzg, kawatki migsa lub ich czesci,
jak ustanowiono broszurze specyfikacji produkcji nazwy pochodzenia, i zgodnie z decyzja Instytutu Certyfikacji.
Wszystkie wspomniane punkty kontroli podlegaja weryfikacji i ocenie Instytutu Certyfikacji, kt6ry przesle swoje spra-
wozdanie do Stowarzyszenia Producentéw. Wszyscy zarejestrowani producenci, wszystkie zarejestrowane rzeZnie,
zaklady pakowania i punkty sprzedazy majg prawo do uzyskania informacji na temat wszelkiej dokonanej oceny.
W sytuacjach nieobjetych niniejszymi regulacjami decyzja Instytutu Certyfikacji jest ostateczna”.

LI Analizy wykonywane w celu zapewnienia zgodnosci z broszura specyfikacji nazwy pochodzenia”

W celu zapewnienia zgodnosci z broszurg specyfikacji nazwy pochodzenia w odniesieniu do zarzadzania i warunkéw
uboju przeprowadza si¢ fizyczne i chemiczne analizy”.

»Analizy te obejmuja w szczegdlnosci: — krew, odchody, mocz (pobrane w gospodarstwie); — watrobe, migénie i thuszcz
(pobrane w rzeZzni)”.

,Kazdego miesiaca wybiera si¢ ok. 10 % gospodarstw, z ktérych pobierane s probki do analizy. W kazdej rzezni kaz-
dego miesigca pobiera si¢ prébki os 2 % zwierzat poddanych ubojowi, przeznaczonych do certyfikacji w ramach
nazwy pochodzenia. Pobieranie probek nalezy zorganizowaé w taki sposéb, aby co sze$¢ miesigcy pobraé probki od
zwierzat ze wszystkich gospodarstw”.

Nowe brzmienie: (skreslono)

Skreslono przepisy dotyczace kontroli, ktdre s3 nieaktualne lub zbedne w $wietle obowigzujacych przepisow, ktore sg

mniej spdjne z przepisami ramowymi w tym obszarze w kontekscie kontroli urzedowych, lub ktére nie powinny sta-
nowi¢ czesci procedur kontroli lub specyfikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Carne Arouquesa”
Nr UE: PDO-PT-0235-AMO01 - 24.4.2019
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy ChNP

~Carne Arouquesa”
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2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Portugalia

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

,Carne Arouquesa” jest migsem uzyskiwanym z bydla rasy Arouquesa, kt6re wpisano do rejestru technicznego rasy
Arouquesa, ktore jest potomstwem ojca i matki wpisanych do rejestru technicznego oraz urodzito si¢ i byto chowane
na okreslonym obszarze geograficznym zgodnie z wlasciwg specyfikacja.

,Carne Arouquesa” charakteryzuje si¢ zwartg konsystencja i lekka wilgotnoscia, ktdre $wiadcza o jego soczystosci
i delikatnosci.

,Carne Arouquesa” moze by¢ cielecing lub wolowing roczniakéw, mlodego bydla, mtodych woléw, bykéw lub krow,
zgodnie z okre$lonymi ponizej zasadami.

Cielecina pochodzi od odsadzonych samcow i samic cielgt ponizej 10. miesigca zycia o tuszach nalezacych do klasy
uformowania U, R, O lub P. Cielecina musi by¢ bladorézowa lub jasnorézowa z réwno rozlozonym bialym tlusz-
czem, a migsienl musi by¢ drobnoziarnisty.

Wolowina roczniakéw pochodzi od samcéw i samic powyzej 10. miesigca zycia lecz ponizej 12. miesigca zycia,
o tuszach nalezacych do klasy uformowania S, E, U, R lub O. Wolowina mlodego bydta musi mie¢ barwe rézowa do
jasnoczerwonej z tluszczem barwy bialej do kremowe;j.

Wolowina mlodego bydla pochodzi od samcéw i samic powyzej 12. miesigca Zycia lecz ponizej 24. miesigca zycia,
o tuszach nalezacych do klasy uformowania S, E, U, R lub O. Wolowina mlodego bydla musi mie¢ barwe r6zowa do
jasnoczerwone;j z tluszczem barwy bialej do kremowe;j.

Wolowina kréw pochodzi od samic powyzej 24. miesiaca zycia o tuszach nalezacych do klasy uformowania E, U,
R lub O. Wolowina kréw musi by¢ barwy czerwonej do glebokiej czerwieni z zéltawym tluszczem.

Wolowina mtodych woléw pochodzi od wykastrowanych samcéw powyzej 24. miesigca zycia o tuszach nalezacych
do klasy uformowania E, U, R, O lub P. Wolowina mlodych woléw musi by¢ barwy czerwonej do glebokiej czerwieni
z z6ltawym tluszczem.

Wolowina bykéw pochodzi od niewykastrowanych samcéw powyzej 24. miesiaca zycia o tuszach nalezacych do
klasy uformowania E, U, R, O lub P. Wolowina bykéw musi by¢ barwy czerwonej do glebokiej czerwieni z zéltawym
tluszczem.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Zwierzeta przeznaczone do uboju, ktdre majg ponizej siedmiu miesiecy, muszg pozostaé przy swoich matkach w celu
karmienia az do momentu uboju.

Zwierzeta nalezy karmic na pastwiskach regionu.

Pasza uzupelniajagca powinna skladad si¢ z produktéw takich jak kukurydza (boczne pedy, wiechy, zielona kukurydza
i stoma), zycica ($wieza i w postaci siana), klosdwka migkka, zielonka (Zyto i owies lub zyto i zycica), trawa i siano
z nawadnianych lub naturalnych fgk wodnych, stoma i siano z Zzyta i owsa, dzikie trawy z uwroci, straki fasoli oraz
dzikie trawy i krzewy z wrzosowisk i bloni, takie jak wrzos, kolcolist zachodni i inny oraz mlody Zarnowiec miotlasty.

Pasz¢ mozna uzupelni¢ mieszankg paszowa przygotowana w gospodarstwie lub produkowang w zakladzie.
Co do zasady nie stosuje si¢ pasz produkowanych poza obszarem geograficznym. Dozwolone jest jednak korzystanie

z paszy pochodzacej spoza obszaru geograficznego w sytuacjach, w ktérych wystepuje niedobdr paszy produkowanej
w regionie, o ile nie przekracza ona 50 % suchej masy w skali roku.
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3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkeji muszg odbywac si¢ na przedmiotowym obszarze geograficznym.

3.5. Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

,Carne Arouquesa” moze by¢ oferowane do sprzedazy w tuszach, péttuszach lub éwierétuszach, lub w postaci kawal-
kow lub pakowanych czeéci (w plasterkach, kawatkach, paskach, kostkach, mielone itp.). Dopuszcza si¢ zamrazanie.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa
Niezaleznie od formy przedstawienia ,Carne Arouquesa”, etykieta musi:
— zawiera¢ jedno z nastepujgcych sformutowan: ,CARNE AROUQUESA — DENOMINACAO DE ORIGEM PROTE-
GIDA” [CARNE AROUQUESA — CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA] lub ,CARNE AROUQUESA DOP”
[CARNE AROUQUESA CHNP];

— wskazywac jednostke certyfikujaca.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego
Obszar geograficzny wyznaczony do produkgji ,Carne Arouquesa” obejmuje nastepujace solectwa:

— Gminy Baido, Cinfies, Castelo de Paiva, Arouca, Castro Daire, S. Pedro do Sul, Vale de Cambra, Sever do Vouga,
Oliveira de Frades i Vouzela: wszystkie solectwa.

— Gmina Resende: wszystkie solectwa z wyjatkiem solectwa Barro.

— Gmina Celorico de Basto: Arnoia; Moreira do Castelo; Unido das Freguesias de Veade, Gagos e Molares (z wyjat-
kiem bylego solectwa Veade); Unido das Freguesias de Britelo, Gémeos e Ourilhe; Unido das Freguesias de Caca-
rilhe e Infesta (z wyjatkiem bytego sotectwa Cagarilhe); Unido das Freguesias de Carvalho e Basto (Santa Tecla).

— Gmina Amarante: Teldes; Friddo; Vila Chd do Mardo; Fregim; Lufrei; Gondar; Candemil; Ansides; Louredo; Vila
Caiz; Salvador do Monte; Lomba; Jazente; Padronelo; Sdo Simdo de Gouveia; Unido das Freguesias de Vila Garcia,
Aboim e Chapa; Unido das Freguesias de Amarante (Sio Gongalo), Madalena, Cepelos e Gatdo; Unido das Fregue-
sias de Aboadela, Sanche e Vdrzea; Unido das Freguesias de Bustelo, Carneiro e Carvalho de Rei (z wyjatkiem
bylego solectwa Bustelo).

— Gmina Marco de Canaveses: Tabuado; Soalhdes; Varzea, Aliviada e Folhada.

— Gmina Santa Maria da Feira: Unido das Freguesias de Canedo, Vale e Vila Maior (z wyjatkiem bylych solectw
Canedo i Vila Maior); Unido das Freguesias de Lobdo, Gido, Louredo e Guisande (z wyjatkiem bylych solectw

Lobao, Gido i Guisande).

— Gmina Oliveira de Azeméis: Fajes; Carregosa; Ossela; Unido das Freguesias de Pinheiro da Bemposta, Travanca
e Palmaz (z wyjatkiem bylych solectw Pinheiro da Bemposta i Travanca).

— Gmina Albergaria-a-Velha: Ribeira de Frdguas.

— Gmina Lamego: Ferreiros de Avdes; Avdes; Vila Nova do Souto D’El-Rei; Penude; Lazarim; Lalim; Lamego (Alma-
cave e S€); Unido das Freguesias de Cepdes, Meijinhos e Melcdes; Unido das Freguesias de Bigorne, Magueija e Preta-
rouca.

— Gmina Tarouca: Vérzea da Serra.

— Gmina Vila Nova de Paiva: Pendilhe; Vila Cova a Coelheira; Touro.

— Gmina Viseu: Cota; Calde; Ribafeita; Bodiosa; Lordosa; Campo.

— Gmina Tondela: Unido das Freguesias de Sdo Jodo do Monte e Mosteirinho; Guarddo; Unido das Freguesias de
Caparrosa e Silvares.
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5. Zwiazek z obszarem geograficznym
Jako$¢ ,Carne Arouquesa” wynika z naturalnych czynnikéw wystepujacych na okreslonym obszarze geograficznym.

System produkcji stosowany wzgledem bydta rasy Arouquesa jest dobrze zdefiniowany i ugruntowany na przedmio-
towym obszarze geograficznym i opiera si¢ on na szerokim wykorzystaniu wlasnych zasobéw naturalnych regionu.

Klimat charakteryzujgcy si¢ zmienng wilgotnoscia i temperaturg wplywa na potliwo$¢ i metabolizm zwierzat, dzigki
czemu moga one posiada rézne poziomy energii na réznych etapach zycia. Determinuje on réwniez rodzaj flory
ijej bogate wartosci odzywcze.

Klimat regionu waha si¢ migdzy atlantyckim, subatlantyckim i §rédziemnomorskim Pétwyspu Iberyjskiego. Dieta
pochodzacego stamtad bydla Arouquesa opiera si¢ na wykorzystaniu pastwisk i lokalnych produktéw rolniczych,
takich jak kukurydza (boczne pedy, wiechy, zielona kukurydza i stoma), Zycica (Swieza i w postaci siana), kloséwka
migkka, zielonka (zyto i owies lub zyto i zycica), trawa i siano z nawadnianych lub naturalnych fak wodnych, stoma
i siano z zyta i owsa, dzikie trawy z uwroci, straki fasoli oraz dzikie trawy i krzewy z wrzosowisk i bloni, takie jak
wrzos, kolcolist zachodni i inny oraz mlody zarnowiec miotlasty, ktére mozna uzupelniaé mieszankg paszows.

Dzigki pastwiskom regionu i rosngcej na nim zielonce, ktdrg karmione jest zyjace tam bydlo Arouquesa, zwierzgta te
rozwijaja si¢ w specyficzny sposéb, co nadaje ich migsu charakterystycznej dla tej rasy soczystosci.

Polgczenie wlasciwosci rodzimej rasy Arouquesa, szczegdlnie jej cech genetycznych, z jej chowem i karmieniem
w miejscu pochodzenia w oparciu o pasze regionu, nadaje ,Carne Arouquesa” jego charakterystyczne wlasciwosci
przejawiajace sie w delikatnosci i soczystosci produktu koncowego.

Odniesienie do publikacji specyfikacji produktu

https:|[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/carne/docs/CE_CARNE_AROUQUESA _analise.pdf
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