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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 486/09)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE] W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
,Murfatlar”
PDO-RO-A0030-AMO1
Data przekazania informacji: 14 wrzesnia 2021
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Wprowadzenie nowych odmian winoro§li jako gléwnych odmian produkcyjnych

W specyfikacji wprowadzono zmiany polegajace na wlgczeniu nastepujgcych odmian winoroéli: Traminer roz dla win
biatych i Mamaia dla win czerwonych.

Dzigki warunkom glebowo-klimatycznym panujgcym na obszarze ChNP ,Murfatlar”, uwarunkowanym jakoscia gleby
i obfitym promieniowaniem stonecznym, winogrona odmiany Traminer roz gromadza duze ilosci cukru, co wplywa
na poprawe jakosci aromatéw charakterystycznych dla tej odmiany.

Wino jest intensywnie aromatyczne, o zapachu platkéw rézy, kremowe i aksamitne, o lekko pikantnym smaku przy-
pominajacym rézne przyprawy. Wino jest zcéwnowazone, o wyraznej mineralnosci, moze mie¢ odcieni od z6ttobia-
lego do r6zowego.

Odmiana Mamaia, nowsza odmiana winoro$li zatwierdzona w 1991 r. w SCDVV Murfatlar, charakteryzuje si¢ duzym
nagromadzeniem cukru (210-230 g/l), $rednia kwasowoscig i dobrg intensywnoscig koloru.

Dzigki interakcji migdzy temperaturg/wilgotnoscig/promieniowaniem stonecznym a uksztaltowaniem terenu/gleba
(weglanowe czarnoziemy na podiozu lessowym) odmiana Mamaia daje aromatyczne, aksamitne, zlozone wino
o lekko pikantnym smaku przypominajacym rézne przyprawy.

Wprowadzenie tych dwéch odmian na obszarze Murfatlar rozszerza game produktéw, urozmaica produkcje win
uzyskiwanych na tym obszarze z rodzimych odmian winorosli dobrze dostosowanych do klimatu oraz umacnia
renome obszaru Murfatlar.

Zmieniono rozdzial IV specyfikacji produktu oraz punkty 5.2 i 7 jednolitego dokumentu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Zmiana geograficznego obszaru produkdji, zgodno$¢ z organizacja administracyjna

Whnosimy o wlgczenie do wyznaczonego obszaru, na ktérym produkowane s wina o chronionej nazwie pochodzenia
Murfatlar, gminy Cobadin i miejscowosci Viisoara, polozonych w okregu Konstanca.

Gmina Cobadin i miejscowo$¢ Viisoara graniczg od pdinocy z miejscowos$ciami Pestera i Ciocarlia, a od potudnia
z miejscowoscia Chirnogeni (miejscowosci nalezace do obszaru Murfatlar).

Warunki klimatyczne panujace w miejscowosciach Cobadin i Viisoara: morze, sél, promieniowanie stoneczne, energia
Swietlna (gléwne Zrdédlo syntezy substancji organicznych) powoduja wysokie stezenie cukréw w winogronach, a tym
samym w moszczu, dzigki czemu powstajg wina niemusujace pelne i bogate w smaku, a jednoczesnie $wieze, okragle
i aksamitne, o zlozonym aromacie i cechach organoleptycznych podobnych do win niemusujacych objetych ChNP
,Murfatlar”.

Winnice polozone sg na terenach eksponowanych, w wigkszosci na zboczach, o bardzo dobrej ekspozycji na storice,
dzigki czemu winogrona s3 muskane promieniami stonecznymi.

Warunki glebowo-klimatyczne w miejscowo$ciach Cobadin i Viisoara s3 identyczne z warunkami panujacymi na
wyznaczonym obszarze objetym ChNP Murfatlar i sa charakterystyczne dla produkeji $wiezych win niemusujacych
o zréznicowanych aromatach, owocowych lub kwiatowych, pelnych, z nutami charakterystycznymi dla odmian aro-
matycznych.

W odniesieniu do wyznaczonego obszaru geograficznego nalezy wprowadzi¢ korekte dotyczacg miejscowosci Cuza
Voda, ktéra nalezy do gminy Cuza Voda, a nie do gminy Castelu. Wynika to z faktu, Ze w wyniku reorganizacji admi-
nistracyjnej podzialéw regionalnych miejscowo$¢ Cuza Vodid nalezy obecnie do gminy o tej samej nazwie, ktora
sklada si¢ wylacznie z tej jednej miejscowosci.

Zmieniono rozdzial Il specyfikacji produktu oraz pkt 6 jednolitego dokumentu.

Dodatkowe informacje dotyczace zwigzku produktu z obszarem geograficznym
Specyfikacja produktu zostala uzupelniona o informacje dotyczace zwigzku z obszarem geograficznym. Konieczne
bylo uzupelnienie informacji o szczegdly dotyczace obszaru, produktu oraz zaleznosci przyczynowej migdzy produk-

tem a obszarem, tak aby zostaly one odpowiednio przedstawione.

Zmieniono rozdzial Il specyfikacji produktu oraz pkt 8 jednolitego dokumentu.

Wprowadzenie nowego rodzaju wina, ktére mozna uzyskac - wina lodowego

Specyfikacja produktu zostala uzupelniona o nowy rodzaj wina — wino lodowe, ktére moze by¢ produkowane
w ramach ChNP ,Murfatlar”: jest to wino niemusujgce otrzymywane w wyniku duzego nagromadzenia cukru podczas
p6znego zbioru winogron, w przypadku odmian o wyraznym profilu aromatycznym, przy czym warunki klima-
tyczne (wilgotnos¢, przejrzewanie) na danym obszarze sprzyjaja nagromadzeniu cukru w okresie péZnego zbioru.

Zmieniono rozdzialy V, VI, X i XI specyfikacji produktu; w jednolitym dokumencie nie wprowadzono zadnych zmian.

Wiskazanie cech analitycznych/organoleptycznych wina lodowego

Wraz z wprowadzeniem tego rodzaju wina niemusujgcego do specyfikacji produktu wyszczegdlniono réwniez jego
cechy analityczne i organoleptyczne w celu zapewnienia zgodnosci z przepisami w przypadku ChNP.

Zmieniono rozdzial XI specyfikacji produktu.

Dodanie szczegélnych praktyk technologicznych dla niektérych win
Do specyfikacji produktu wprowadzono warunki odnoszace si¢ do niektérych procedur (praktyk) technologicznych —
w przypadku produkcji win rézowych, win pomaranczowych z bialych winogron, win biatych uzyskiwanych w proce-

sie maceracji, win czerwonych uzyskiwanych w procesie bialej winifikacji oraz wina lodowego.

Zmieniono rozdzial X specyfikacji produktu, natomiast jednolity dokument pozostaje bez zmian.



3.12.2021 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 486/31

7. Wyjasnienie niektorych aspektéw warunkow w zakresie wprowadzania do obrotu

W celu dostosowania do przepiséw prawa usystematyzowano/wyjasniono niektére aspekty specyfikacji produktu
dotyczgce warunkow etykietowania i butelkowania wina (w odniesieniu do produkcji winogron na obszarze).

Zmieniono rozdzial XII specyfikacji produktu, natomiast jednolity dokument pozostaje bez zmian.

8. Wyraine wskazanie warunkéw produkcji w przypadku niezgodnosci

W specyfikacji produktu wprowadzono zmiany w odniesieniu do warunkéw produkcji wina, ktére moga stanowi¢
niezgodno$¢. Wyraznie wskazano sytuacje, w ktérych moze zostaé przyznana odpowiednia klasyfikacja.

Zmieniono rozdziat XIV specyfikacji produktu, natomiast jednolity dokument pozostaje bez zmian.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Murfatlar

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1. Cechy analityczne i organoleptyczne — wina biate/rézowe

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wina niemusujace Murfatlar sa pelne i kremowe; te otrzymane z aromatycznych i pélaromatycznych odmian biatych
maja wyrazne cechy odmian, podczas gdy wina czerwone zawierajg aksamitne taniny, ktore tagodza surowosc i cierp-
ko$¢ typowa dla tych odmian.

Wina przyjemne, z duza iloScig dojrzatych (z6ltych lub czerwonych) owocéw, geste i migsiste, odwaznie wyraziste,
niemal ,ekshibicjonistyczne”, o dobrze zintegrowanej kwasowosci i glicerynowej objetosci alkoholu, nadajacej winu
lekko stodkie odczucia.

Wina biale niemusujace majg barwe od zéttozielonkawej do zlotozoltej, aromaty zapachowe owocéw egzotycznych,
cytruséw, aromaty kwiatowe kwiatow winorosli, skoszonego siana, jasminu i robinii akacjowej (Robinia pseudoacacia).
Smak win jest $wiezy, owocowy, aksamitny, a podczas dojrzewania aromat niektorych odmian przeksztalca si¢ w zto-
zony bukiet.

Wina rézowe niemusujace, o barwie rézowej (stonowanej lub intensywnej), o aromatach owocéw egzotycznych,
cytrusowych, o smaku §wiezym, orzezwiajacym, zréwnowazonym, z owocowym posmakiem.

OGOLNE CECHY ANALITYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):
15,00

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
11,00

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:

3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

18
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Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

350

2. Cechy analityczne i organoleptyczne — wina czerwone

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wina czerwone niemusujgce sa aksamitne, ztozone, o kolorach od rubinowoczerwonego do jasnoczerwonego.
Zidentyfikowane aromaty obejmuja aromaty dojrzalych czerwonych owocéw, Sliwek, czarnych owocéw lesnych;
smak win jest pelny, bogaty; kwasowos¢ i smak tanin sg dobrze zintegrowane. Podczas dojrzewania wina nabieraja
niuanséw zapachowych przypraw i czekolady.

OGOLNE CECHY ANALITYCZNE

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
15,00

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
11,00

Minimalna kwasowo$¢ og6lna:

3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):
20

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):
200

3. Cechy analityczne i organoleptyczne — wino lodowe

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Biale wino lodowe jest klarowne, z krystalicznym potyskiem, o ztoto-zéltej barwie, charakteryzuje si¢ Swiezym zapa-
chem, zapachem przejrzatych i soczystych owocéw o bialym migzszu oraz kremowym smakiem pomaranczy, moreli,
kandyzowanych owocéw egzotycznych i ananasa.

Rézowe wino lodowe jest klarowne, z jasnym krystalicznym potyskiem, o rézowej barwie, charakteryzuje si¢ $wie-
zym zapachem jagdd, dojrzalych jablek i kremowym smakiem.

Czerwone wino lodowe jest klarowne, z krystalicznym polyskiem, o barwie czerwonofioletowej, charakteryzuje sie
zapachem dojrzalych owocéw lesnych i pelnym kremowym smakiem.

OGOLNE CECHY ANALITYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

15,00

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

11,00

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

20

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

350
5. Praktyki winiarskie

5.1. Szczegdlne praktyki winiarskie

Szczegdlna praktyka winiarska

Produkcja win bialych z odmian czerwonych
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Zréznicowanie technologiczne — otrzymywanie win bialych z czerwonych winogron, efekt nazywany ,blanc de noirs”
— technologia bialej winifikacji czerwonych winogron, wykorzystujaca potencjal czerwonych odmian winorodli,
dajaca wina pelne, charakteryzujgce si¢ delikatnym, lekko roslinnym, eleganckim smakiem z nutami kwiatowymi
i owocowymi. Kwasowos¢ win podkresla ich $wiezo$¢, a mineralny ton czyni je bardziej ztoZonymi.

Wina biale niemusujace produkowane metodg maceracji; wina rézowe z bialych winogron.

Z winogron Pinot Gris i Traminer Roz, o skérkach w odcieniach fioletowym, fioletowoszarym i szaroniebieskim
(Pinot Gris) oraz perfowo rézowych i szaror6zowych (Traminer Roz), otrzymuje si¢ wina niemusujace o krystalicznym
wygladzie, w odcieniach od zéttawobialego, przez stomkowozélty do rézowego. W zaleznosci od wyboru winiarza
mozna uzyskaé zaréwno biale wina niemusujace, jak i wina réZowe.

Wino pomaraficzowe niemusujgce z biatych winogron — o atrakcyjnej barwie, od zéttopomaraficzowej do bursztyno-
wej, 0 zlozonej strukturze, $wiezym i wyrazistym bukiecie aromatycznym, z akcentami orzecha wioskiego, miodu,
plastra miodu, znacznie bogatsze w taniny niz wina biale niemusujace.

Technologia otrzymywania tych win rézni si¢ od zwyklej technologii otrzymywania win biatych niemusujacych pro-
cesem maceracji moszczu bialych winogron na skérkach, przy czym okres maceracji zalezy od intensywnosci barwy
wina pozadanej przez winiarza.

Szczegdblna praktyka winiarska

Wino lodowe

Warunki glebowo-klimatyczne panujace na tym obszarze (duza ilo$¢ promieniowania stonecznego, réznica tempera-
tur miedzy nocg a dniem, pdzne mgly, wysoka wilgotno$¢) prowadza do duzego nagromadzenia cukréw w winogro-
nach, a nawet do przejrzewania, i sg optymalne dla produkcji wina lodowego. Wino produkowane jest bez dodatkéw,
ze zdrowych winogron niedotknietych chorobami ani szlachetng ple$nig, pozostawionych na winorosli do zamroze-
nia przez kilka kolejnych dni i zbieranych na przetomie listopada i grudnia.

Jezeli warunki klimatyczne nie pozwalajg na naturalne zamrozZenie winogron na winorosli bez narazenia ich na dzia-
fanie grzyb6éw, moga by¢ zbierane recznie do skrzynek i przechowywane w temperaturach ujemnych w chlodni.

Winogrona Chardonnay, Pinot Gris, Riesling Italian, Muscat Ottonel, TAimaioasi Romaneascd, Traminer Roz i czer-
wone Pinot Noir s3 znane w ramach ChNP ,Murfatlar” ze swojego duzego nagromadzenia cukréw i profilu aroma-
tycznego, dlatego tez mozna je wykorzystywac do produkcji wina lodowego.

W wyniku odwodnienia, zamrozenia i rozmrozenia winogron (w sposéb naturalny na winoro§li lub sztuczny
w chlodni) nastgpuje utrata wody i wzrost stezenia cukru. W wyniku mrozZenia i rozmrazania winogrona nabierajg
aromatow jablek, moreli, mango, owocoéw cytrusowych, fig, malin i jagdd oraz gromadza wigcej stodyczy, ktéra
zachowuja, jezeli sg wyciskane w stanie zamrozonym.

5.2. Maksymalna wydajnos¢

1. przy petnej dojrzatosci zbioréw — Sauvignon, Riesling italian, Riesling de Rhin, Feteascd regald, Feteascd albd

15 000 kg winogron z hektara

2. przy pelnej dojrzatosci zbioréw — Tamaioasd romdneascd, Cramposie, Columna, Traminer roz

15 000 kg winogron z hektara

3. przy pelnej dojrzatosci zbioréw — Muscat Ottonel, Pinoit noir, Syrah, Burgund mare

14 300 kg winogron z hektara

4. przy pelnej dojrzatosci zbioréw — Chardonnay, Pinot gris

13 600 kg winogron z hektara

5. przy petnej dojrzatosci zbioréw — Cabernet Sauvignon

12 900 kg winogron z hektara



C 486/34 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 3.12.2021
6.  przy petnej dojrzatosci zbioréw — Mamaia
12 000 kg winogron z hektara
7. wino lodowe
6 000 kg winogron z hektara
8. przy pelnej dojrzatosci zbioréw — Sauvignon, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Feteascd regald, Feteascd albd
105 hektolitréw z hektara
9. przy pelnej dojrzatosci zbioréw — Tamaioasd romdneascd, Cramposie, Columna, Traminer roz
105 hektolitréw z hektara
10. przy petnej dojrzatosci zbioréw — Merlot, Feteascd neagrd
105 hektolitréw z hektara
11. przy petnej dojrzatosci zbioréw — Muscat Ottonel, Pinot noir, Syrah, Burgund mare
100 hektolitréw z hektara
12. przy pelnej dojrzatosci zbioréw — Chardonnay, Pinot gris
95 hektolitréw z hektara
13. przy petnej dojrzatosci zbioréw — Cabernet Sauvignon
90 hektolitréw z hektara
14. przy pelnej dojrzatosci zbioréw — Mamaia
84 hektolitry z hektara
15. wino lodowe
18 hektolitréw z hektara
6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar wyznaczony do uprawy winorodli, przetwarzania i butelkowania win o kontrolowanej nazwie pochodzenia

Murfatlar obejmuje nastgpujace miejscowosci potozone w okregu Konstanca:

kontrolowana nazwa pochodzenia ,Murfatlar”:

— miasto Murfatlar — wsie Murfatlar, Siminoc;

— gmina Valu lui Traian — wie$ Valu lui Traian;

— gmina Poarta Albd — wsie Poarta Albd, Nazarcea;

— miasto Ovidiu — gmina Ovidiu, wie§ Poiana;

— gmina Ciocarlia — wie§ Ciocarlia;
— gmina Cobadin — wie§ Viisoara.
Podnazwa pochodzenia ,Medgidia”, ktéra moze, ale nie musi towarzyszy¢ kontrolowanej nazwie pochodzenia:

— miasto Medgidia — miejscowosci Medgidia, Remus Opreanu, Valea Dacilor;

— gmina Castelu — wsie Castelu, Nisipari;

— gmina Cuza Voda — wie§ Cuza Vodi;

— gmina Silistea — wie$ Siligtea;

— gmina Tortoman — wie$ Tortoman;
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— gmina Pestera — wsie Pestera, Ivrinezu Mic;

— gmina Mircea Vodi — wsie Mircea Vodd, Satu Nou, Tibrinu, Gherghina;

— gmina Saligny — wsie Saligny, Stefan Cel Mare.

Podnazwa pochodzenia ,Cernavoda”, ktéra moze, ale nie musi towarzyszy¢ kontrolowanej nazwie pochodzenia:
— miasto Cernavodid — gmina Cernavod3;

— gmina Seimeni — wsie Seimeni, Seimenii Mici;

— gmina Rasova — Rasova, Cochirleni.

Gléwne odmiany winoro$li

Burgund Mare N — Grosser burgunder, Grossburgunder, Blaufrankisch, Kekfrankos, Frankovka, Limberger
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Columna B

Cramposie B

Feteascd albd B — Pasdreasci albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisireascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Médchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Dindsand, Galbend de Ardeal
Mamaia N

Merlot N - Bigney rouge

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot Noir N — Blauer Spdtburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B — Green sauvignon

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Timaioasid romaneasci B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Informacje na temat obszaru geograficznego

Obszar Murfatlar polozony jest na ptaskowyzu Dobrudzy Poludniowej, po obu stronach doliny Carasu i réwnoleznika
44°15’ szerokosci geograficznej péinocnej. Z geograficznego punktu widzenia wyznaczony obszar geograficzny Mur-
fatlar znajduje si¢ w potudniowo-wschodniej Rumunii, migdzy Dunajem a Morzem Czarnym, w centrum Plaskowyzu

Dobrudzy.

Obszar ten korzysta z duzej iloSci promieniowania stonecznego i bogatych zasobéw heliotermicznych, podczas gdy
Srednia opaddéw jest najnizsza w panstwie. Gleba, skladajaca si¢ gléwnie z wapieni muszlowych, bogatych w weglan

wapnia, jest waznym czynnikiem wplywajacym na jako$¢ win.

Wszystkie warunki wystepujace w Srodowisku naturalnym, w szczegélnosci warunki glebowe i heliotermiczne, sg
niezwykle sprzyjajace dla uprawy winorosli i produkcji wysokiej jakosci produktéw. Niedobdr wilgoci moze zostaé

zniwelowany dzieki dobrze zorganizowanemu systemowi nawadniania.
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Podloze geologiczne sklada si¢ z lessow i osadoéw lessowych, ktére pokrywaja powstale w mezozoiku i trzeciorzedzie
wapienie i wapienne piaskowce plaskowyzu Dobrudzy Poludniowej, a takze z materialéw dyluwialno-koluwialnych.

Rzezba terenu jest tabularno-strukturalna, z wysoko$ciami bezwzglednymi 100-130 m, skladajaca si¢ gtéwnie
z wapieni kredowych i sarmackich spoczywajacych na prekambryjskiej podstawie i przykrytych 400-metrowa
warstwa czwartorzedowego lessu, podzielona dolinami o bardzo stromych zboczach (15°-30°) typu cuesta (lewe zbo-
cze asymetrycznej doliny Carasu) lub wzglednie symetrycznych zboczach kanionowych, dotknigtych intensywnymi
procesami stokowymi, lokalnie powstrzymywanymi przez tarasowanie i inne przeciwerozyjne dzialania antropoge-
niczne majace na celu rozwdj rolnictwa (zwlaszcza uprawy winorosli).

Klimat jest kontynentalny, z upalnymi i suchymi latami, umiarkowanymi zimami, wczesnymi wiosnami i péznymi
jesieniami, idealny dla dojrzewania i przejrzewania winogron. Potencjal heliotermiczny jest jednym z najwyzszych
w Rumunii, wyrazony promieniowaniem stonecznym 130 kcal/cm? nastonecznieniem 2 220-2 300 godzin i dodat-
nimi temperaturami 4 200 °C/rok.

Na subklimat wplywa gléwnie kanal Dunaj-Morze Czarne, ktory przecina winnice w kierunku zachodnio-wschodnim
i odbija promienie stoneczne, oraz bezwladno$¢ termiczna przekazywana na sasiednie obszary. Nachylenie kanatu
Dunaj-Morze Czarne oraz rdznice temperatur miedzy gleba a masg wodna powoduja przeplywy powietrza, ktére
nakladaja si¢ na ruch wiatréw ze srodkowej Dobrudzy. Srednie roczne maksymalne temperatury dzienne wynosza
okoto 0 °C w zimie i okolo 28 °C w lecie.

Gleby reprezentatywne to mollisole czarnozieméw stepowych (czarnoziemy weglanowe, czarnoziemy typowe) na
podlozu lessowym, redziny typowe i litowe, regosole i erodisole na stokach silnie zdegradowanych naturalnie lub
w wyniku dzialai antropogenicznych i zoogenicznych.

8.2. Szczegblowe informacje o produkcie

W zaleznosci od odmiany, specyficznych warunkéw roku winiarskiego i momentu zbioru winogron, w ramach chro-
nionej nazwy pochodzenia Murfatlar mozna uzyska¢ rézne wina, od wytrawnych po stodkie, co daje obraz jakoscio-
wej réznorodnosci produkcji wina. Wina objete kontrolowang nazwa pochodzenia ,Murfatlar” moga by¢ biale, czer-
worne lub rézowe.

Wina biale majg przejrzysty, blyszczacy wyglad i kolor od zielonkawozdltego do zlotozdltego. Cechuje je aksamitny
smak i bukiet typowy dla odmian, z ktdrych s3 produkowane.

Wina czerwone majg przejrzysty, blyszczacy wyglad, kolor od rubinowoczerwonego do intensywnie purpurowego.
Cechuje je pelny smak i bukiet typowy dla odmian, z ktérych sg produkowane. W zaleznosci od zawartosci cukru
w momencie zbioru winogron, w odniesieniu do win mozna stosowa¢ okreslenia tradycyjne dopuszczone przez prze-
pisy (winogrona zebrane przy pelnej dojrzalosci, pdzne zbiory, winogrona zbierane w momencie pojawienia si¢ szla-
chetnej plesni).

Specyfika wina objetego ChNP ,Murfatlar” wynika z wlasciwosci moszczu winogronowego, z ktdrego jest ono wytwa-
rzane. Cechy te zwigzane sg z odmianami winorosli, ktére korzystaja z dtugich okreséw nastonecznienia, z zasobami
heliotermicznymi nalezacymi do najwyzszych w pafistwie oraz z niewielka iloscig opadéw. Czynniki te przyczyniaja
si¢ do lepszego dojrzewania winogron, czego efektem jest moszcz bogaty w cukier. Na tym obszarze odczuwalny jest
wplyw morza. Morze przynosi duze korzysci szczeg6lnie jesienig, poniewaz dziata jako regulator termiczny. Dunaj
réwniez wywiera wpltyw na Cernavodd, w szczegdlnosci na sgsiednie plantacje. Gleba, bogata w weglan wapnia, jest
waznym czynnikiem wplywajacym na jako$¢ win.

8.3. Zwigzki przyczynowe

Na obszarze objetym ChNP ,Murfatlar” odmiany sa starannie dobierane w celu produkcji win wysokiej jakosci.
Metody uprawy majg na celu maksymalne wykorzystanie $wiatla stonecznego dzigki przerzedzaniu gron oraz sku-
teczne zarzadzanie jakoScig zbioréw poprzez kontrole poziomu cukru, kwasowosci i aromatu. Stosowane praktyki
winiarskie 1 umiejetno$ci winiarza, w polaczeniu z glebg i klimatem, umozliwiaja produkcje win wysokiej jakosci.
Powstale wina sg pelne, owocowe i fatwo rozpoznawalne — szczegd6lnie wina biale o aromatach dojrzatych owocow,
$wiezych cytruséw, a takze bladorézowe wina rézowe oraz wina czerwone z fagodnie wyczuwalnymi taninami.
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Polgczenie klimatu (§wiezo$¢ i dojrzewanie), gleby (czarnoziemy weglanowe i czarnoziemy typowe na podlozu lesso-
wym, zapewniajace dobra réwnowage skladnikow odzywczych), uprawy (dobér odmian, gesto$é obsady, zarzadzanie
lis¢mi, decyzje o zbiorach), praktyk enologicznych i umiejetnosci winiarza zapewnia: Swiezo$¢ i pelny, owocowy aro-
mat win biatych i r6zowych oraz lagodne taniny i pelny, aksamitny aromat win czerwonych.

Suche gleby powstale na wapieniu (ktdry jest widoczny w wielu miejscach), klimat wyraznie kontynentalny, z bardzo
goracymi latami, dlugimi jesieniami, skapymi i nierdwnomiernie roztozonymi opadami (opady wystepujace wiosna
i pbing jesienig), ale przede wszystkim ze stoficem promieniujacym obficie cieplem i $wiatlem, czynig ten obszar
rajem dla uprawy szlachetnych odmian winorosli. W niektérych latach pozwala to nawet na przejrzewanie winogron
i wzmocnienie ich za pomocg szlachetnej plesni (Botrytis cinerea).

8.4. Czynnik ludzki

Stynny rzymski poeta Publiusz Owidiusz Nazo, ktory zyl na wygnaniu w Tomis w latach 9-17 n.e., pozostawit doku-
menty pisemne dotyczace tradycji produkeji wina Murfatlar.

Vasile Parvan stwierdzil, ze ,..wiele $wieckich i religijnych zabytkéw znalezionych na tym obszarze przedstawia
mityczne postacie ukoronowane kielkami i winogronami, co wskazuje na istnienie kultu Dionizosa (Bachusa)”.

W $redniowieczu winnice nadal byly duzym i bezcennym dobrem dla krajéw rumunskich, a plantatorzy winorosli
i zarzadcy piwnic winnych byli uwazani za najwyzsza kategorie rolnikéw, jak opisano w dokumentach z tego okresu.
Wyjasnia to szczegdlng uwage, jaka dwory szlacheckie poswigcaly winorosli i przygotowaniu wina, karzac plantato-
réw winoroéli, ktérzy pozostawiali winnice nieobrobione.

Winoro$l zostala ponownie zasadzona we wsi Viisoara jako nagroda dla dobrej miejscowej ludnosci, ktéra dobrze
wyrazala si¢ o szlachetnym zawodzie plantatora winorodli, o ktérym nie zapomnieli i ktéry rozwijal si¢ przed
okresem komunizmu. Viisoara stala si¢ zatem ponownie tym, czym byla dawniej: wioskg wiréd winorosli. Nazwe
,Viisoara” nadano miejscowosci w 1926 r. Do tego czasu nosita ona nazwe ,Valea Caceamac”, ktéra pochodzi z cza-
séw, gdy Dobrudza znajdowala si¢ pod panowaniem osmanskim. Istniejg dwa mozliwe tlumaczenia tej nazwy
w jezyku tureckim, w zaleznosci od dialektu.

Po [ wojnie $wiatowej pafistwo rumuniskie zarzadzito remont drég w calym kraju, ale szczegdlnie w Dobrudzy, ktéra
zostala zniszczona i wcigz nosi krwawe blizny wojennej przemocy. W czasie renowacji odnowiono réwniez rzymska
droge prowadzaca z miasta Tomis (obecnie Konstanca) do Tropacum Traiani (w Adamclisi). Z powodu nowej drogi
mieszkaficy Caceamac przeniesli si¢ o 2 kilometry dalej na wschéd, po obu stronach rzymskiej drogi. Przez pewien
czas wioska byla znana réwniez jako Satul dintre Vii (wioska wréd winorodli), stad tez wzigla si¢ nowa nazwa Vii-
soara, poniewaz uprawa winoroéli byla gtéwnym zajeciem mieszkancow wioski.

W regionie Murfatlar, w 1907 r., z inicjatywy dwéch rumunskich producentéw wina, Gheorghe’a Nicoleanu i Vasile’a
Brezeanu, zasadzono w celach eksperymentalnych kilka odmian winorosli, takich jak Chardonnay, Pinot Gris, Pinot
Noir i Muscat Ottonel. Wyniki okazaly si¢ nadzwyczajne.

Ponadto rodzime rumunskie odmiany (takie jak Feteascd Regald i Feteascd Neagri) zasadzono réwniez w winnicach
w pézniejszym okresie, po tym jak eksperymentalne instytuty badawcze wyselekcjonowaly i rozwinely wytrzymale
hybrydy o potencjale wysokiej jakosci ze szczepéw rumuniskich odmian. Na tym obszarze odmiany te znalazly opty-
malne warunki do rozwoju, z mniejsza iloScig opadéw i wigksza liczba stonecznych dni, co zapewnialo lepsze groma-
dzenie cukrow i aromatow. Zalozenie Stacji Badan i Rozwoju Wina Murfatlar w 1927 r. spowodowalo znaczng eks-
pansj¢ odmian: Sauvignon, Muscat Ottonel, Traminer Rose, Riesling Italian, Cabernet Sauvignon i Merlot.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Warunki w zakresie wprowadzania do obrotu
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
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Opis wymogu
W zaleznosci od Zyczenia producentéw do chronionej nazwy pochodzenia ,Murfatlar” mozna dodad jedna z nastepu-
jacych nazw pojedynczych winnic:

a) w przypadku kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Murfatlar”: BASARABI, VALUL ROMAN, BISERICA VECHE,
POARTA ALBA, SIMINOC, CIOCARLIA, PIATRA ROSIE, NAZARCEA;

b) w przypadku podnazwy pochodzenia ,Medgidia” VALEA DACILOR, CETATE, MIRCEA VODA, SATU NOU,
CUZA VODA, TORTOMAN, SILISTEA, TIBRINU;

¢) w przypadku podnazwy pochodzenia ,Cernavodd”: DEALU VIFORUL, DEALU HINOG, COCHIRLENI, RASOVA,
SEIMENL

LINK DO SPECYFIKAC]JI PRODUKTU

https:/|www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_murfatlar modif_cf_cererii_683_19.04.2021_no_track_
changes_4.pdf


https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_murfatlar_modif_cf_cererii_683_19.04.2021_no_track_changes_4.pdf
https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_murfatlar_modif_cf_cererii_683_19.04.2021_no_track_changes_4.pdf
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