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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracj¢ nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie system6w jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2022/C 131/12)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacii.

JEDNOLITY DOKUMENT

~MAKAPONIA THX SMIAAY | MAKARONIA TIS SMILAS | MAKAPONIA TOY ZKAINITZIOY | MAKARONIA TOU
SKLINITZIOU”

Nr UE: PGI-CY-02763 - 5.3.2021
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy ChOG

,Makapovia g Epikag [ Makaronia tis Smilas | Makapovia tou Exhwitliov [ Makaronia tou Sklinitziou”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Cypr

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu
Klasa 2.5. Makarony

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou Sklinitziou” to rodzaj suszonego makaronu wytwarzanego przez zmieszanie
maki z pszenicy durum z niewielkg iloscig soli i wody lub przez zmieszanie innego rodzaju maki z semoling, sola
i woda. Do przygotowania produktu moze réwniez by¢ wykorzystywana oliwa z oliwek.

Wlasciwosci fizyczne

,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou Sklinitziou” ma niewielki otwor przechodzacy wzdluznie, jego ksztalt jest
wyraznie nieregularny, gléwnie ze wzgledu na to, ze suszone ciasto jest ciefisze na koricach niz posrodku.

dlugosé: 3-6 cm

grubo$¢: 0,3-0,7 cm (w najgrubszym punkcie)

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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barwa: bialawa

tekstura: twarda, gltadka powierzchnia
wla$ciwosci chemiczne

zawarto$¢ wilgoci: mniej niz 12 %
weglowodany: 70-80 %

sOl: mniej niz 1 %

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkdji, ktére muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Produkcja ,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou Sklinitziou” odbywa si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym
w nastepujacych etapach:

— przygotowanie ciasta przez zmieszanie surowcow;

— pozostawienie ciasta do odpoczynku;

— krojenie ciasta na mate kawatki;

— formowanie kazdego kawalka za pomocg todygi (sklinitzi);

— suszenie.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou Sklinitziou” pakuje si¢ w przezroczyste opakowania. Opakowanie pozwala
konsumentowi zobaczy¢ cechy produktu, w szczegdlnosci jego stosunkowo nieregularny ksztalt, konsystencje i cha-
rakterystyczne otwory, po ktdérych wida¢, Ze zostal wykonany recznie.

Produkt musi by¢ pakowany i etykietowany na okre$lonym obszarze geograficznym w celu zapewnienia dobrej iden-
tyfikowalnosci oraz w taki sposéb, by zapobiec uszkodzeniom. Transport produktu, w celu zapakowania poza obszar
produkgji zwigkszytby prawdopodobienstwo pogorszenia jego jakosci i uszkodzenia produktu, gdyz bytby narazony
na kruszenie lub pekanie.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa
Na opakowaniu muszg znalez¢ si¢ nastgpujgce elementy:

— napis ,xeponointa Lupapikd” [cheiropoiita zymarikd], oznaczajacy ,makaron produkowany recznie”;

— odniesienie do sklinitzi (fodygi) uzytego do nadania ksztattu.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Cale terytorium Republiki Cypryjskie;j.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Whiosek o rejestracje nazwy ,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou Sklinitziou” opiera si¢ na szczegdlnych cechach fizycz-
nych produktu, a takze na renomie, jaka cieszy si¢ on od lat. ,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou Sklinitziou” ma
w $rodku otwor i charakterystyczng réznice grubo$ci miedzy koricami a $rodkows czescia suszonego produktu.

Cechy charakterystyczne ,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou Sklinitziou” s3 owocem wiedzy fachowej i do§wiadcze-
nia lokalnych producentéw. W szczegdlnosci:

Po pierwsze, ogromne znaczenie ma wybor narzedzia wykorzystywanego do produkcji produktu. Ta cienka, tyczko-
wata fodyga roslin rodzaju Juncus sp. jest starannie wybierana i krojona. W miejscowym dialekcie roélina ta nazywana
jest sklinitzi i dlatego nazwa ta jest uzywana takze w odniesieniu do narzedzia. Czasami, szczegélnie w przeszlosci,
zamiast sklinitzi uzywano cienkiego szpikulca znanego jako smila. Temu wla$nie narzedziu produkt zawdziecza swa
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nazwe. Wybierajac sklinitzi, ktorego beda uzywacé przez lata, producenci wybieraja todyge o dlugosci okolo 30-40 cm,
o gladkiej i cylindrycznej powierzchni. Lodygi ze splaszczonymi bokami lub z chropowata powierzchnia nie nadaja
si¢ do ksztaltowania rownomiernego cylindrycznego otworu w ,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou Sklinitziou”.

Innym elementem istotnym dla nadania produktowi jego szczeg6lnych cech jest elastyczno$¢ ciasta, ktdra zalezy od
czasu odpoczynku. Male kawalki ciasta obrabia si¢ na sklinitzi, aby uzyskaé cylindryczny zwezony przy koncach
ksztalt. Kazdy kawalek ciasta stanie si¢ jedna sztuka ,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou Sklinitziou”. Grubos¢ pro-
duktu zalezy od do$wiadczenia i techniki kazdego producenta przy owijaniu ciasta na sklinitzi. Najbardziej doswiad-
czeni producenci sg w stanie jednoczesnie obrabiac i ksztaltowa¢ kilka kawatkéw ciasta, co przyspiesza proces i zwigk-
sza wydajnosé.

Sztuka i umiejetno$ci producentéw sg réwniez potrzebne w procesie suszenia ,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou
Sklinitziou”. Swieze ,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou Sklinitziou” muszg zosta¢ umieszczone na sitach lub
koszach do suszenia w taki sposéb, aby nie dotykaly si¢ nawzajem. Umozliwia to lepsze i bardziej rownomierne wysy-
chanie. Do$wiadczenie kazdego producenta pozwala mu ocenié, kiedy produkt jest gotowy. Kryteria, ktore nalezy
sprawdzié, to: a) brak usztywnien na powierzchni oraz b) dzwigk, jaki powstaje przy wstrzasaniu i obijaniu jednych
o drugie.

W bibliografii ,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou Sklinitziou” opisuje si¢ jako tradycyjne danie na szczegdlne
okazje, zwigzane réwniez z obchodzeniem $wigt. Danie byto podawane w niedziele, ale réwniez na cypryjskich wese-
lach i podczas dozynek. Zgodnie z literaturg na temat lokalnego folkloru przygotowanie ,Makaronia tis Smilas |
Makaronia tou Sklinitziou” dawalo kobietom na wsi mozliwos¢ interakcji spolecznych. Kobiety ,konkurowaly” o to,
jak umieszczad ,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou Sklinitziou” w koszach do suszenia, ukladajgc je na rézne spo-
soby.

Oprécz wieloletniej tradycji jako lokalnego produktu cypryjskiego makaron ,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou
Sklinitziou” zyskal w ostatnich latach szczeg6lng renome i stal si¢ cze$cig ,nowoczesnej” diety. ,Makaronia tis Smilas
| Makaronia tou Sklinitziou” otrzymatla znak ,Taste Cyprus Delightful Journeys” dla cypryjskiej gastronomii i jest jed-
nym z produktéw prezentowanych podczas Festiwalu Tradycji i Kultury, ktéry od 2004 r. odbywa si¢ w réznych spo-
tecznosciach wiejskich na Cyprze. ,Makaronia tis Smilas | Makaronia tou Sklinitziou” zajmuje specjalne miejsce w spe-
cjalnych wydarzeniach organizowanych w celu uczczenia cypryjskich makaronéw z udzialem znanych kucharzy,
a takze w wielu mediach drukowanych i elektronicznych promujgcych cypryjska gastronomig.

Odestanie do publikacji specyfikacji

http://www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All[FE9A90EB4A75497BC2258 3A9003E9C46/$file/TIpodiaypagn %20pakapdviad
20mc%200pilag.pdf
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