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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2012/C 38/15)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé¢ do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

3.2.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»ISLE OF MAN QUEENIES”
NR WE: UK-PDO-0005-0855-08.02.2011
ChOG () ChNP ( X))
Nazwa:

Jsle of Man Queenies”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Zjednoczone Krélestwo

Opis produktu rolnego lub Srodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.7 — Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich.

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Nazwa ,Isle of Man Queenies” nadawana jest przegrzebkom grzebieniowatym polawianym na wodach
terytorialnych wyspy Man.

Przegrzebek grzebieniowaty (Aequipecten opercularis) to Sredniej wielkosci gatunek przegrzebkéw, jadal-
nych ,malzy morskich” z rodziny Pectinidae. Muszle moga rézni¢ si¢ kolorem — od zéltego przez
pomaranczowy, czerwony, brazowy i fioletowy, a ich $rednica nie przekracza 90 mm. Na kazdej
poléowce muszli znajduje si¢ od 19 do 22 szerokich zebrowant z licznymi koncentrycznymi piericie-
niami wzrostu wzdtuz muszli. Migso czy tez gtéwna cze$¢ przegrzebka grzebieniowatego jest znacznie
mniejsza niz przegrzebka krolewskiego. To migsien okrezny o cylindrycznym ksztalcie i Srednicy
20 mm oraz 15 mm wysokosci. Migso jest matowe, bezowe; dwuczeSciowa, pomaranczowobiala
ikra w ksztalcie ksiezyca przyczepiona jest do ciala przegrzebka. Przegrzebki podaje si¢ albo wraz
z ikrg albo po jej usunigciu.

JIsle of Man Queenies” polawia si¢ na wodach terytorialnych wyspy Man, gléwnie przez kutry zareje-
strowane na wyspie Man, cho¢ statki rybackie zarejestrowane w innym miejscu réwniez mogg pofa-
wia¢ przegrzebki po uzyskaniu odpowiedniej licencji i wyladowywaé wylowione malze na wyspie Man.
Przegrzebki wyladowywane sg i przetwarzane na wyspie Man.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Przegrzebki grzebieniowate sprzedawane sa:
— w naturalnym opakowaniu w formie ,wysuszonej” (odsgczone), lub
— zamrozone w technologii indywidualnego szybkiego zamrazania (IQF), lub

— w formie $wiezych lub mrozonych ,poléwek” (z migsem przyczepionym w dalszym ciagu do
potéwki muszli),

— luzem lub pakowane prézniowo — zaleznie od wymagan klienta,
— wielko§¢ opakowan i waga zalezy od wymagan klienta.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Poléw przegrzebkdéw grzebieniowatych

Jsle of Man Queenies” moga by¢ polawiane wylacznie w okresie polowu przegrzebkéw grzebienio-
watych, ktory tradycyjnie rozpoczyna si¢ dnia 1 czerwca. Wynika to wylacznie z uwarunkowan
fizjologicznych tego gatunku malza oraz sposobu polowu. Wigkszo$¢ gatunkéw malzy polawia sig
z wykorzystaniem réznego typu czerpakéw, ktore ,zeskrobuja” przegrzebki z dna morza. Przegrzebki
LIsle of Man Queenies” polawiane sg nietypowo — za posrednictwem lekkich wlokéw rozpornicowych.
Technika ta wykorzystuje odruch ucieczki przegrzebkéw grzebieniowatych w odpowiedzi na bodzce —
podraznione przez lekki fancuch wleczony po dnie morskim przed siecig wskakuja prosto w siec.
Odruch ucieczki jest bardzo spowolniony w warunkach niskiej temperatury wody, co oznacza, ze
polawianie z wykorzystaniem wlokéw jest skuteczne jedynie w okresie od czerwca do grudnia, kiedy
temperatura wody jest najwyzsza. W latach gdy odnotowuje si¢ bardzo zimne wiosny, temperatura
wody moze nie wzrosngé wystarczajgco az do polowy czerwca.

Ta wyjatkowa metoda zbierania przegrzebkéw grzebieniowatych oznacza, ze — w przeciwienstwie do
przegrzebkéw polawianych z wykorzystaniem czerpakéw — do Srodka muszli w czasie polowu nie
dostaje si¢ piasek. Zapewnia to znacznie wyzsza jako$¢ migsa w pordwnaniu z przegrzebkami pola-
wianymi z wykorzystaniem czerpakéw, wigksze ilosci uzyskanego migsa przegrzebkow, jak réwniez
gwarantuje niezwykle wysoka przezywalno$¢ niewymiarowych przegrzebkéw grzebieniowatych
ponownie umieszczanych na dnie morza — w przeciwienstwie do przegrzebkéw potawianych
z wykorzystaniem czerpakéw, gdzie umieralno$¢ okazéw odrzucanych w polowie jest bardzo wysoka.

Etapy produkecji

a) Przegrzebki grzebieniowate polawiane na wodach terytorialnych wyspy Man polawia si¢
z wykorzystaniem wlokéw i sieci o oczkach wielkosci 80 mm-90 mm. Poléw jest myty
i sortowany na pokladzie statku rybackiego.

b) Przegrzebki grzebieniowate umieszczane s3 w lodzie lub schladzane na pokladzie statku rybackiego
w ciagu dwoch godzin od polowu.

c) Statki rybackie wyladowuja zlowione przegrzebki w portach w Peel, Ramsey, Douglas i Port St
Mary.

d) Przegrzebki grzebieniowate transportowane s3 w zamknietych kontenerach w ciggu dwéch godzin
od wyladunku do zakladu przetwérczego na wyspie Man, gdzie sg schladzane przez noc.

€) Przegrzebki grzebieniowate przetwarzane sg recznie (wyjmowane z muszli) nastgpnego dnia
z wykorzystaniem plaskiego metalowego noza.

f) Migso jest usuwane i dwukrotnie myte recznie — mycie jest bardzo szybkie w celu zapobiezenia
nasigkaniu migsa woda.

g) lkra pozostaje nietknigta.
h) Migso przegrzebkéw grzebieniowatych jest wazone.

i) Przegrzebki sa pakowane naturalnie, wysuszane (odsaczane) lub zamrazane w technologii indywi-
dualnego szybkiego zamrazania w temperaturze — 35 °C.
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Potéwki muszli

Etapy (a-c takie jak wyzej)

d) Recznie przetwarzane (wyjmowane z muszli), otwierane za pomoca plaskiego metalowego narze-
dzia, polowa muszli jest wyrzucana wraz ze skrzelami, brzuchem i blong ostonows.

e) Migso i ikra pozostaje w muszli.
f) Zamrozone w technologii indywidualnego szybkiego zamrazania lub $wieze.

3.6. Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

3.7. Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania:

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:
Wyspa Man

Przegrzebki ,Isle of Man Queenie” polawiane s3 na lowiskach na wodach terytorialnych wyspy Man.
Obszar ten obejmuje 3 917 kilometréw kwadratowych i zgodnie z prawem siega 12 mil morskich lub
linii mediany od linii podstawowej wyspy Man.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym:
5.1. Specyfika obszaru geograficznego:
Srodowisko

Prad Zatokowy tagodzi klimat wyspy Man, ktéry dzigki cieptu przynoszonemu wraz z tym pradem
nabiera cech klimatu umiarkowanego. Lato jest chlodne i umiarkowanie stoneczne, a zima lagodna
i wilgotna z niewielkimi przymrozkami i niskimi opadami $niegu.

Przegrzebki ,Isle of Man Queenie” polawiane sg na lowiskach na wodach terytorialnych wyspy Man.
Przegrzebki grzebieniowate majg szczegdlne preferencje dotyczace siedliska i zyja w grupach (skupis-
kach) wokdt wyspy Man. Z powodu ich do§¢ niewielkiej ruchliwosci polozenie geograficzne skupisk
pozostaje w duzym stopniu niezmienne. Skupiska moga by¢ stalymi zgrupowaniami, kt6rych poto-
zenie jest dokladnie okreslone i oddzielone wyraznie odgraniczajacymi si¢ obszarami o niewlasciwych
cechach dla rozwoju przegrzebkow.

Wiedza o skupiskach przegrzebkéw grzebieniowatych jest dokumentowana na wyspie Man od wielu
pokolen. Wezesne wzmianki o wystegpowaniu licznych populacji przegrzebkdéw grzebieniowatych
wokol wyspy Man przedstawiono na przyklad w ,Marine Forna of the Isle of Man” (Moore, 1937).
Liczba duzych obszaréw, gdzie populacja tych malzy jest na tyle duza, by mozliwy byt ich komercyjny
potdw, jest w tym rejonie geograficznym ograniczona. Takie obszary lub tereny sg zazwyczaj oddzie-
lone duzymi pofaciami terenu o Srodowisku nieprzyjaznym dla rozwoju tego gatunku malzy. Na
kazdym z obszaréw wystepowania istnieje zwykle kilka regionoéw lub skupisk, czesto o powierzchni
kilku km?, w ktérych przegrzebki grzebieniowate wystepuja w ilosciach znacznie wigkszych niz gdzie
indziej.

Jako$¢ i temperatura wody

Skupiska przegrzebkéw grzebieniowatych na wodach terytorialnych wyspy Man otoczone s3 wodami
o wysokiej jakoSci pod wzgledem braku zaréwno zanieczyszczen organicznych, jak i nieorganicznych.
Podstawowe probki wody morskiej z okolic wyspy Man pobiera si¢ regularnie do celéw analiz $rodo-
wiskowych od bardzo dawna — najdluzej na Wyspach Brytyjskich — nawet od poczatku XX w. Wraz
z rozwojem nauki, monitorowaniem objeto kolejne parametry Srodowiskowe i biologiczne, a obecnie
rzad Wyspy Man monitoruje wiele czynnikdéw, w tym substancje odzywcze, bakterie, fitoplankton
i toksyny fitoplanktonu.
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5.2.

5.3.

Wyspa Man charakteryzuje si¢ niezmiennie wysoka jakoScig wody wykazywang w badaniach nauko-
wych w tym zakresie prowadzonych juz od 1904 r.

Amplituda plywéw wokdt wyspy Man jest najwicksza w Europie Zachodniej. Te plywy w polaczeniu
ze wzglednie plytkim dnem otaczajagcym wyspe oznaczaja, ze wokol wyspy Man plywy sa wyjatkowo
silne. Mimo ze stanowia wyjatkowe wyzwanie dla rybakéw korzystajacych z lekkich wlokéw, plywy te
oznaczajg takze, ze przegrzebki ,Isle of Man Queenies” korzystaja ze stalych dostaw naplywajacego
pokarmu planktonicznego, dzigki czemu mozliwy jest szybki wzrost przegrzebkéw oraz rozprzest-
rzenianie si¢ malz w planktonicznym stadium larwalnym.

Tradycja

Rybotéwstwo to jedna z tradycyjnych galezi przemystu na wyspie Man, z ugruntowana juz od XVI w.
tradycja polowu §ledzia. Poléow przegrzebkow grzebieniowatych rozpoczg¢to w polowie XIX w., kiedy
to malzy tych uzywano jako przynety w polowie dorsza z uzyciem takli.

W tym czasie skupiska przegrzebkéw grzebieniowatych zapewnialy odpowiednio obfitg baz¢ pozy-
wienia dla fawic dorsza. W latach 60. XX w. rybacy z wyspy Man zaczeli poszukiwaé mozliwosci
polowu przegrzebkow grzebieniowatych. W 1969 r. w porcie w Peel roztadowano pierwsze prze-
grzebki ztowione w celach komercyjnych i bardzo szybko zostaly one uznane za delikates.

Rybacy nadali poszczegdlnym skupiskom przegrzebkéw grzebieniowatych wokét wyspy nazwy takie,
jak: Lower Chickens, Higher Chickens, Warts Bank czy Burrow Head.

Flota rybacka wyspy Man rozrosla si¢ do ok. 60 statkéw w 1971 r., przy czym najwicksza produkcje
odnotowang w tym czasie szacuje si¢ na ok. 7 500 ton (waga w relacji pelnej — polowowej). Wickszos¢
zlowionych przegrzebkéw eksportowano bezposrednio do Ameryki.

Specyfika produktu:

Przegrzebek grzebieniowaty (Aequipecten opercularis) to Sredniej wielkoSci gatunek przegrzebkow, jadal-
nych ,malzy morskich” z rodziny Pectinidae. Muszle moga rézni¢ si¢ kolorem — od zéltego przez
pomaranczowy, czerwony, brazowy i fioletowy, a ich $rednica nie przekracza 90 mm. Migso czy tez
glowna czg$¢ przegrzebka grzebieniowatego jest znacznie mniejsza niz przegrzebka krolewskiego,
ktéry nalezy do innego gatunku. To migsien okrezny o ksztalcie cylindrycznym i $rednicy 20 mm
oraz 15 mm wysokosci. Migso jest matowe, bezowe; do ciala przegrzebka przyczepiona jest dwucze-
Sciowa, pomaraficzowobialta ikra w ksztalcie ksi¢zyca. Przegrzebek grzebieniowaty po ugotowaniu jest
jedrny i delikatny, o wilgotnej, migsistej fakturze. Ma jedyny w swoim rodzaju stodki smak, inny niz
pozostale gatunki malzy, i delikatny zapach z fagodng morska nuta. ,Isle of Man Queenies” potawia si¢
za pomocy lekkich wlokéw na wodach terytorialnych Wyspy Man, gléwnie przez kutry zarejestrowane
na wyspie Man, a nastgpnie roztadowuje, przetwarza i pakuje na wyspie Man.

Przegrzebki grzebieniowate to gatunek szybkorosnacy i dlugozyjacy. Maksymalny czas zycia jego
przedstawicieli zazwyczaj nie przekracza pigciu lat. Wielko$¢, przy ktérej sa wprowadzane do obrotu
- 55 mm — osiggajg w ciggu 2-3 lat w zaleznosci od dostgpnosci mikroalg w strumieniu wody.

Pragd Zatokowy ltagodzi klimat wyspy Man, ktéry dzigki cieptu przynoszonemu wraz z tym pragdem
nabiera cech klimatu umiarkowanego. Przegrzebki grzebieniowate majg szczegdlne preferencje doty-
czace siedliska i zyja w grupach (skupiskach) wokét wyspy Man. Z powodu ich do$¢ niewielkiej
ruchliwosci polozenie geograficzne skupisk pozostaje w duzym stopniu niezmienne. Skupiska moga
by¢ stalymi zgrupowaniami, ktérych polozenie jest dokladnie okre$lone i oddzielone wyraznie odgra-
niczajacymi si¢ obszarami o cechach niewlaiciwych dla rozwoju przegrzebkéw grzebieniowatych.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wilasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Kombinacja czynnikéw $rodowiskowych — jakoSci wody, temperatury, silnych ptywéw i dostepnosci
odpowiedniego planktonu do odzywiania — powoduje, ze liczebnos¢ skupisk przegrzebkéw grzebie-
niowatych na wodach terytorialnych wyspy Man pozostaje caly czas wysoka, a migso osobnikéw tego
szybko rosnacego gatunku jest szczegdlnie soczyste. Ponadto zawarto$¢ migsa w muszli jest wyzsza niz
u przegrzebkéw polawianych w innych miejscach. Wydajnos$¢ produkeji migsa w przypadku ,Isle of
Man Queenies” wynosi zazwyczaj 12-14 %, podczas gdy dla przegrzebkéw grzebieniowatych ztowio-
nych gdzie indziej to okolo 6-8 %.



C 38/36

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

11.2.2012

Rybotéwstwo to jedna z tradycyjnych galezi przemystu na wyspie Man, a poléw $ledzi juz w XVI w.
byl tam ugruntowany i dobrze zorganizowany. Poléw przegrzebkéw grzebieniowatych rozpoczeto
w polowie XIX w., kiedy malzy tych uzywano jako przynety w polowie dorsza z uzyciem takli.

W tym czasie skupiska przegrzebkéw grzebieniowatych zapewnialy odpowiednio obfitg baze pozy-
wienia dla fawic dorsza. W latach 60. XX w., gdy zmniejszyly si¢ zasoby ryb, rybacy z wyspy Man
zaczeli poszukiwaé mozliwosci potowu przegrzebkéw grzebieniowatych. W 1969 r. w porcie w Peel
roztadowano pierwsze przegrzebki zlowione w celach komercyjnych i bardzo szybko zostaly one
uznane za przysmak.

Na poczatku lat 80. XX w. wyspa Man zaczela zyskiwaé nowe rynki zbytu we Francji i Hiszpanii, na
ktorych przegrzebki grzebieniowate sprzedawano wraz z ikra. Obecnie ,Isle of Man Queenies” sprze-
dawane s3 na rynki Zjednoczonego Krélestwa, Francji, Wioch i Hiszpanii. Przetworcy poszukuja
mozliwosci wejscia na stale na nowe rynki zywnosci wysokiej jakosci, jednak produkcja zawsze bedzie
podlegala ograniczeniu w postaci naturalnej wydajnosci skupisk i konieczno$ci zapewnienia zréw-
nowazonych zasobéw w przysztosci.

Przegrzebki ,Isle of Man Queen” na dorocznej imprezie w Londynie z udzialem recenzentéw kulinar-
nych, kupcéw owocéw morza, wihascicieli restauracji i przedstawicieli organizacji pozarzadowych
zajmujacych sie Srodowiskiem otrzymaly ,Nagrode targu rybnego Billingsgate dla zréwnowazonych
owoc6éw morza roku 2011”. Ta prestizowa nagroda przyznawana jest po wygloszeniu przez finalistow
20-minutowych prezentacji po$wigconych zréwnowazonemu charakterowi danego ryboldéwstwa.
Informacje o nagrodzie mozna znalezé pod adresem: http:/[www.seafoodtraining.org/celebrating_
sustainable_seafood_at_billingsgate_school.htm

Wyspa Man zwyciezyla dzigki temu, ze mozna bylo przedstawi¢ dane pochodzace ze zleconych na
zewnatrz, opublikowanych badai naukowych na poparcie twierdzen dotyczacych zréwnowazenia. Te
same wyniki badai postuzyly do wsparcia procesu akredytacji ,Isle of Man Queenies” przez Rade
Zarzadzania Zasobami Morskimi (Marine Stewardship Council), ktéry ma si¢ wkrétce zakoniczyé. Dnia
20 maja 2011 r. poléw przegrzebkéw ,Isle of Man Queenies” formalnie uzyskal akredytacje Rady
Zarzadzania Zasobami Morskimi. Jest to pierwszy na pélkuli ponocnej i drugi na $wiecie przypadek,
gdy poléw malzy uzyskal taka akredytacje. Szczegdly dotyczace tej akredytacji oraz ustalenia konsul-
tantéw mozna znalezé pod adresem: http:/[www.msc.org/track-a-fishery/in-assessment/north-east-
atlantic/isle-of-man-queen-scallop

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry|regional/foodname/products/documents/isle-of-man-
queenie-pdo.pdf
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